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Hofschatz Kartoffel: Auf dem Gemiisehof Vechtel wurde von Margit Schulze Stentrup, Theo, Marie-Luise und Jorg Vechtel sowie Burkhard Lin-
neweber (v.1.) alles rund um die leckere Erdknolle erklart.

Edle Knolle als,,Hofschatz"

Aktion der Landwirtschaftskammer NRW / Kartoffelernte auf dem Hof Vechtel

VONJOE CUBICK

M Harsewinkel. Kartoffeln zih-
len zu den Grundnahrungsmit-
teln, sie kommen fast téiglich
aufden Tisch. Doch wie viel Ar-
beit hinter der Produktion die-
ses hochwertigen Lebensmit-
tels steht, wissen meistens nur
die Erzeuger. Auch deshalb hat
die Landwirtschaftskammer
NRW die Aktion ,,Hofschitze“
ins Leben gerufen.

Passend zur Kartoffelernte
startete die Aktion im Kreis Gii-
tersloh auf dem Gemiisehof
Vechtel. ,Wir wollen zeigen, mit
wie viel Aufmerksamkeit, Enga-
gement und Sachverstand die
Bauern hochwertige Produkte
fiir ihre Hofliden erzeugen, und
dafiir einen Blick hinter die Tore
werfen®, sagte Margit Schulze
Stentrup. Die Beraterin fir Di-
rektvermarktung bei der Kam-
mer wurde vom Pflanzenschutz-
fachmann Burkhard Linnewe-
ber begleitet, der in den Kreisen
Giitersloh und Warendorf auch
die  Kartoffel-Anbaugemein-
schaftbetreut.

Zum landwirtschaftlichen Be-
trieb von Theo und Marie-Luise
Vechtel gehdren Schweinehal-
tung, Ackerbau und Gemiiseer-
zeugung. Mit Sohn Jorg steht
auch schon der Hofnachfolger
fest. Seit 1991 gehort auch ein
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Viel Arbeitseinsatz: Theo und Jorg Vechtel (v.1.) an der Kartoffel-Sor-

tieranlage.

Hofladen zum Betrieb. Neben
der edlen Knolle werden ver-
schiedene Getreide, Spargel,
Moéhren, Sellerie, Porree, Wur-
zelpetersilie, Zwiebeln und auch
Dicke Bohnen angebaut. Belie-
fert werden unter anderem Wo-
chenmiirkte in Dortmund, Mars-
bergund Witten-Annen.
Kartoffeldirektvermarktung
gehore seit jeher zum Hof.
»Schon mein Grof3vater hat Kar-
toffeln angebaut und direkt ver-
kauft. Aber in den vergangenen
Jahrzehnten hat sich allerhand
verdndert®, meint Theo Vechtel.
Frither haben die Leute Kartof-
feln eingekellert, heute ist der
12,5-Kilo-Sack das grofite Ge-
binde®, erklart der Landwirt.
Angebaut werden die frithen

Sorten Annais und Annabell,
»die Konigin unter den Kartof-
feln“, sagt Vechtel, sowie Cilena,
Solara und Belana. Damit ste-
hen das ganze Jahr iiber leckere
Erdipfel zur Verfiigung, miis-
sen aber entsprechend gelagert
werden. ,Kartoffeln miissen das
ganze Jahr tiber betreut werden.
Bei ihnen kann auch im Lager
noch viel passieren®, weif3 Bera-
ter Linneweber.

Damit nichts passiert, muss
sorgfaltigauf die Temperatur ge-
achtet werden. Derzeit liegt die
Lagertemperatur bei 14 Grad.
»Der Computer in der Lager-
halle regelt die Kihlung und
fahrt die Temperatur Schritt fiir
Schritt runter®, erklirt Vechtel.
Maximal um 0,2 Grad téglich bis
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INFO
Viel Einsatz

¢ Mit der von der Landwirt-
schaftskammer initiierten Ak-
tion soll gezeigt werden, mit
wie viel Einsatz, Begeisterung
und Wissen ,,Hofschitze® ge-
pflegt und angeboten wer-
den.

@ Auf verschiedenen Hofen
im Land werden neben Kar-
toffeln auch Apfel, Eier, Kise
und Wild angepriesen.

¢ Dazu werden die Geheim-
nisse des jeweiligen Produkts
sowie kostliche Hofrezepte
damitvorgestellt.

etwa um Weihnachten die Dau-
erlagerungstemperatur von vier
Grad erreicht ist. Auch die Luft-
feuchtigkeit wird iiber den Com-
puter gesteuert. Ist sie zu nied-
rig, ,schrumpeln die Kartof-
feln®. Das Lichtin der Lagerhalle
schimmert griinlich. Beinorma-
lem Neonlicht wiirden die Kar-
toffeln griin.

Jenach Ertrag werden auf drei
Hektar jeweils 30 Tonnen oder
mehr der verschiedenen Sorten
geerntet. ,Dieses Kartoffeljahr
istsehr gut. Die Bedingungen im
Frithjahr und Sommer waren
ideal®,ist der Bauer zufrieden.
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Hofschatze ausgraben

Kammer rlckt landwirtschaftliche Arbeit in den Mittelpunkt

Von Mareikje Addicks

Harsewinkel (WB). Um
die Mihe und den Einsatz zu
zeigen, den Landwirte in der
Region investieren, um leckere
Nahrungsmittel zu produzie-
ren, hat die Landwirt-
schatfskammer NRW die Ak-
tion »Hofschdtze« ins Leben
gerufen. Bei der Familie Vech-
tel sind dies Kartoffeln.

Mit der Aktion sollen die land-
wirtschaftlichen Betriebe mit ihrer
tédglichen Arbeit und Sorge um
qualitative  Erzeugnisse etwas
mehr in den MIttelpunkt riicken
und unterstiitzt werden. Denn das,
was der Verbaucher im Super-
markt als selbstverstindlich hin-
nimmt, bedarf eines groflen Ar-
beitsaufwandes, den es ebenso
wie das Endprodukt zu wertschét-
zen gelte, so Margit Schulze Sten-
trup, Beraterin bei der Landwirt-
schaftskammer NRW.

Auf Vechtel's Gemiisehof dreht
sich derzeit alles um die Kartof-
feln. »Kartoffeln miissen iiber das
gesamte Jahr betreut werden,
weil Burkhard Linneweber von
der Landwirtschaftskammer. Und
wie sehr, das weill wiederum Theo
Vechtel nur zu gut: »Ich fahre
zweimal in der Woche raus aufs
Feld, um nachzuschauen, ob alles
in Ordnung ist.« Dabei gehe es um
rechtzeitige Schidlingserkennung.
Auf drei Hektar bauen Vechtels
finf Sorten Kartoffeln an, die je
nach Sorte iiber das Jahr hinweg
geerntet werden. Die fritheste Sor-
te, Anais, befindet sich bereits im
Lager, ebenso wie die Sorten
Annabelle und Celena. Jetzt wer-
den auch die Belana- und Solara-
Kartoffeln geerntet. »Je Sorte ern-
ten wir etwa 30 bis 50 Tonneng,
sagt Theo Vechtel. »Insgesamt war
2012 ein gutes Kartoffeljahr.«

Aber auch mit der Ernte ist die
Arbeit mit der Kartoffel nicht
getan: »Bei der Lagerung ist eini-
ges zu berticksichtigen«, weil3 der
56-Jdhrige. Die derzeitige Lager-
temperatur liegt bei rund 14 Grad.
»Der Computer in der Lagerhalle

Margit Schulze Stentrup (links) und Burkhard (rechts)
von der Landwirtschaftskammer stellen Theo Vechtel

regelt die Kiihlung und fahrt die
Temperatur Schritt fiir Schritt run-
ter«, erkldrt Vechtel. Pro Tag nicht
mehr als 0,2 Grad. Damit soll ein
Keimen der Knollen verhindert
werden. »Bis Weihnachten sollen
die Kartoffeln bei einer Tempera-
tur von vier Grad angekommen
sein und so iber den Winter
kommen.« Dabei ist darauf zu
achten, dass die Luftfeuchtigkeit
hoch bleibt, andernfalls fangen die
Kartoffeln an zu schrumpeln. Ver-
kauft wird das Gemiise am Hof,
aber auch auf Mérkten, lose oder
in Sécken zu je fiinf oder zwolfein-
halb Kilo. »Auf diese anspruchs-
volle Arbeit mdchten wir aufmerk-
sam machen«, sagt Margit Schulze
Stentrup.

Insgesamt betreut die Landwirt-
schaftskammer NRW im Rahmen
dieser Aktion 25 Betriebe im dstli-
chen Miinsterland.
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mit Ehefrau Marie-Luise und Sohn Jérg (von links) in
den Mittelpunkt. Fotos: Mareikje Addicks
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Scharfes Auge: An der Ruttelmaschine sortiert Theo Vechtel die
geernteten Kartoffeln nach GroBe und Qualitat.



Die Glocke

Kartoffel ist nicht
gleich Kartoffel

Um die Kartoffel ins rech-
te Licht zu rticken, hat die
Landwirtschaftskammer sie
in ihre Hofschatzaktion 2012
eingebunden. Der Hof Fart-
mann in Warendorf pflegt als
Selbstvermarkter ein um-
fangreiches Sortiment.
» Kreis Warendorf

Die Glocke vom 12.10.2012, Harald Hiibl = www.die-glocke.de

Kreis Warendorf

— Hofschatzektion 2012: Kartoffel

Wiegen und verpacken automa-
tisch: Heinz Fartmenn an der
Kartoffel-Maschine,

Einen Quersehnitt des Kartoffol-
angebots bistet dieses Bild.

selbst vermarktet, sichtlléh mit Hellerkeit

Pure Handarbeit ist das Sortieren der Kartoflel. Rita Fartmann gitzt am Forderband und ordnet die Ackerknollen, die der Hof in Vohren zum Teil

Bildir; Hiitsl

Griines Licht hilt die Konigsblaue bei Laune

Vomn nnserem Mitarbeiter
HARALD HUBL

Kreis Warendorl / Waren-
dorf {gl). Sie sind lichtschen wnd
liehen es kithl, Bei vier biz finf
Grad fiihlen sie sich am wohlsten
und hleiben so lange [risch: die
Kartoffeln. leder kemnt sie, jeder
mag sie und troizdem filhren sic
ein Leben am Rande = nicht nur
nuf dem Teller.

Um die tolle Knolle ins rechie
Licht zu rucken, hat die Land-
wirtschoftskammer sie in ihre

Hofschatzaktion 1012 singebun-
den, erklirte Margit Schulze
Stentrup aufl dem Hof Fartmann
in der Bawerschafl Vohren

Die diesjihrige Erite haben
Heiny und Fita Farimann perude
abgeschlossen, und nun legen
460 Tonmen Kartefcln unter-
schiedlicher Sortén o profen
Halzkisten in der g’lﬂﬂ-&h Eiih]-
halle in der Scheune. Griines
Licht wverhinderi das Keimen ge-
nauso wie die kithle Raumtampe-
ratur ,Drieses Jahr war ein gules
Kartoffeljahr“, sagt Helng Farl-
mann: Er ist mit der Ernte zufrie-

den. 550 Tonnen haben wir auf
unseren 17 Hektar ernten kin-
nen.” Bei einer guten Lagerung
bleiben Cilena, Belana, Laura,
Grapoli tind J'l.uguﬂun big i
nichasten Frithjahr frisch,
Besonders gtolz sind die Fart-
manns suf ihre historischen Sor-
ten und Spezialitafen wie Biri-
berger Hirneher, Blaye Sanket
Galler, Kenigsblave und Eonlgs-
purpur. .Kartoffel ist nicht gleich
Kartoffel*, betont Rita Fartmann.
WSie sind unhelmiich vielseltig.©
Und vor allem empfindlich, Was
da meist unspektakulir im Boden

swichat, brageht Plege und russ
vor allem bel der Ernte, nach vier
Monaten Wechstumsphase, BOTE-
sum behandelt werden. , Deshalb
werden, ungere  Yariafleln erst
vorgerodet”, sagt der Kertoffel-
Bauer. .So konnen sie abtrocknen
und sind bei der Aufnahme durch
den Eartoffelroder nicht mehr 2o
empflndlich.

Dann geht es ab in die Kahihal-
lee und je nach Bedarf werden die
Ewnollen sortier Seargien ind A
tomatisch ahgepackt, | Die Arbel
an der Sortiermaschine ist an-
strengend und ermiidend”, erlae-

tert Rits Fartmann. Die unschis-
nen Kartoffeln missen por Hand
aussortior] werdern.” Einen Grof-
w4l der Emte vermarlkten die
Fartmannsg im eigenen Hofladen,
der tiber eine breite Angebotspa-
lette verfiigh, Aber sie beliefom
unter anderem auch Gastsidiitten
und Wochenmarkthindler. Reibe-
kuchentedg  gehirt ebenso zum
Angebot wic Kartoffel-Erauter-
Schnaps  oder Koarolfel-Hand-
Balsam. Bel Hednez und Rita Far-
mann steht die tolle Knolle ganz
im Mittelpunkt und nicht our am
Rand
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KREIS WARENDORF

Von Bamberger Hornchen zu Belana

Aktion ,Hofschdtze” der Landwirtschaftskammer NRW: Kartoffeln vom Hof Fartmann in Vohren

Von Meena Stavesand

KREIS WARENDORF. Wenn Rita
und Heinz Fartmann aus
Vohren {iber {hr Lieblingsge-
mise erzdhlen, merkt man
sofort, wie viel Wissen und
auch wie viel Leidenschaft
die  Kartoffelbauern in ihre
Produktion stecken. Auf ins-
gesamt 17 Hektar baut der
Familienbetriebh  Kartoffeln
an. Das Aulergewdhnliche
ist micht nur die jahrelange
Erfshrung, sondem vor al-
lem die Sortenvielfalt. Bei
Fartmanns gibt es nicht nur
die gelblich-weifien Erdip-
fel, die jeder Laie kennt.
Auch ritliche und lila-farbe-
ne Karntoffeln liegen in dem
Hofladen bereit.
Stellvertretend  fiir  alle
Kartoffelbauern  Im Krels
Warendorf hat sich die Land-
wirtschafiskammer  Nord-
rhein-Westfalen fiir ihre Ak-
tion .Hofschitze® den Hof
der Fartmanns ausgesucht.
JHier kann man so viele Kar-
toffel-Spezialithiten  entde-
cken”, erkldrt Margit Schulze
Stentrup, Beraterin Direkt-
vermarktung Marketing der
Landwirtschaftskammer.
Durch die Aktion Hofschat-
re” will die Kammer im Kreis
hervorheben, was die
Bauern torn miissen, um ein
gewithnliches Produkt wie
Kartoffeln oder auch Apfel
und Eier herzustellen. Was
muss alles passieren, bis das
Produkt kauffertig ist’, stellt
Schulze Stentrup die zentra-
le Prage hinter der Aktion.
Wir erleben tiglich®, so die
Beraterln . welter, .mit wie
viel Aufmerksamkeit, Enga-
gement und Sachverstand
Gutes fir die Hofladen im
Kreis entsieht. Diese beson-

LHofschatz" Kartoffeln: Die Landwirtschaftskammer NRW, ver-

treten durch Margit Schulze Stentrup (rechtes Foto, Mitte), hat
den Hof Fartmann in Vohren stellvertretend fiir alle Kartoffel-

bauern Im Kreis ausgesucht.

dere Qualitit, der Erlebnis-
charakter des Bauernhofein-
kaufs und die vielen Produk-
te wollen wir in den Fokus
ritcken.” Daffir entstand die
Aktion Hofschatee”.
Mittlerwelle ist die Emte
der Kartoffeln aul dem Hof
Fartmmann  abgeschlossen.
Die Erdipfel sind in der gro-
Ben hofeigenen  Kithlhalle
cingelagert und warten da-
raul, wvon Karioffelliebha-
bern gekauft und zubereitet
zu werden. ,Insgesamt ha-
ben wir in diesem Jahr 550
Tonnen geerniet’, sagt Heinz

Fotos: Stavesand

Fartrmann stolz. JBs war ein
gutes Kartoffeljahr. Das Wet-
ter war ideal.” Mur der 19.
August ist den Bavern in kei-
ner guten Erinnerung ge-
blichen. Der heiffeste Tag des
Jahres war auch fiir das Ge-
miise unter der Erde nur
schwer zu ertragen. .Die
Kartoffeln, die sehr weit
oben In der Erde lagen, hat-
ten Sonnenbrand”, verdeut-
licht Fartmann das Problem
heifer Sonnenstrahlen.

Ein  Steckenpferd des
Bauern Fartmann sind die
historischen Sortem  wie

Bamberger Hornchen, Blaue
Sankt Galler, Konigsblaue
und Konigspurpur, Sie sind
besondere Spexlalitdten und
zeichnen den Hof aws. Mit
viel Leidenschalt geht Helingz
Fartmann dabei ans Werk,
wie seine Frau Rita verrat.
Wer sich noch nicht so gut
mit Kartoffeln auskennt wie
die Fartmanns, kann auf der
Schlau- und Schlemmerkar-
te der Landwirtschafiskam-
mer NRW zehn Tipps und
Tricks zur Kartoffel finden.

Die Flyer liegen im Hofladen
aus, Wir wollen durch die
Aktion die Lust fordern, wie-
der bei den Bawern direkt
einzukaufen. Denn nur hier
hat man das besondere Ein-
kaufserlebnis. Man kann das
Produkr anfassen und rie-
chen und sich gleichzeitig
beraten lassen”, weifft Margit
Schulze Stentrup. Wir freu-
en uns, wenn viele Men-
schen wieder den Weg zu
den Bavern finden und dort
Hofschitze kaufen.”
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Schitze direkt
vom Bauernhof

Am Sonntag im Lippegarten

0. Zum Tag der Regio-
nen findet ein grofier Bavern-
marki am 21, Oktober von 11
bis 18 Uhrim Lippegarten zwi-
schen Mittelstrafie und Ram-
pendal statt. Regionale Spezi-
alitdten, ,Hofschitze” direkt
vom Bauernhof und eine ein-
malige Marktatmosphiire spre-
chen fiir einen Besuch, wirbt
die Landwirtschafiskammer
Nordrhein-Westfalen in einer
Pressemitteilung,

IJirfktvermaritungsbetric-
be bieten eine umfangreiche
Palette frisch geernteter Le-
bensmittel aus Lippe an. ,Hier
biirgt der Landwirt selbst fiir
die Frische und Qualitit sei-
ner Erzeugnisse, die sich hiufig
durch besondere alte Familien-
rezepturen von Massenpro-
dukten unterscheiden. Verun-
sicherte Verbraucher kénnen
sich auf dem Bawernmarkt
bei den Landwirten iiber die
Produktionsweise im hiesi-
gen Raum informieren”, so die
Kammer weiter, Anchaus dko-
logischer Sicht seien viele Pro-
dukte aus der Region, die auf
dem Bavernmarkt verkauft
werden, zu bevorzugen, daum-

Auf dem Bauernmarkt gibt es selbstversténdlich auch Apfel aus Lemgo:

weltbelastende Transportwege
vermieden witrden.

Zu den Spezialitaten, die am
Sonntag in Lemgo angeboten
werden, gehoren Hausmacher-
wurst, Apfelgelee mit Thymi-
an, Wildobstkonfitiiren (zum
Beispiel Eberesche-Birne-Ap-
fel als Fruchtaufstrich), Brom-
beer- und Holunderlikér, his-
tarische Kartoffelsorten (blaue
und rote Kartoffeln), Schafska-
se und Lammwurst, Riucher-
fisch, selbst gebackenes Brot
und Kuchen. ,Feinschmecker
kénnen sich zudem aufjahres-
zeittypische Gerichte wie
Wildspezialititen, Hubertus-
schmalz oder Kiirbis-Pickert
frenuen”, heifit es weiter,

Aber nicht nur kulinarisch
kommen die Verbraucher nach
Meinung der Landwirtschalfts-
kammer auf ithre Kosten: Kre-
ative Mitbringsel runden
das Angebot an den Stinden
ab. Es werden auch Buchs-
baum, Schafwolle von Moor-
schnucken, Kiirbisse, Stauden,
Hew, Flachs und Bavernkriin-
ze, Drechselarbeiten, Holz-
schuhe sowie Heutiere ange-
boten.

Lucie Schiiferkort beifit schon einmal kriftig zu. Die Landwirt-
schaftskammer spricht in diesem Zusammenhang von einem

+Hofschatz".

FOFO; PRIVAT
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26 Apfelsorten im Anbau
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Hiitet einen leckeren Schatz: Lucie Schiferkortvor einem prichtigen Apfelbaum.

M Pr. Oldendorf-Bad Holzhausen (nw). ,,Hof-
schitze® heiflt eine Aktion der Landwirtschafts-
kammer, ihr Ziel: die Schitze, die auf den Bauern-
hofen produziert werden, den Verbrauchern na-
her zu bringen. Apfel sind solche Hofschitze. Auf
dem Obsthof Wickemeyer in Holzhausen werden
auf 9 Hektar tiber 26 verschiedene Apfel-Sorten
angebaut, die im Hofladen an der Dummerter
Strale angeboten werden. Besonders beliebt sind

Sorten wie Rubinette, Goldparmine, Alkmene,
Holsteiner Cox und Topas. Jetzt werden die Apfel
fachminnisch geerntet und ins Kiithlhaus ge-
bracht. Modernste Lagertechnologie und hohe
Fachkompetenz garantieren Frische und Qualitit
bis hin zum néchsten Frithjahr. Unterwww.land-
service.desind Obsthofe aufgelistet, auf denen
man selbst Apfel pfliicken oder auch im Hofladen
frisch geerntet kaufen kann.
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7Zwischen Elstar und Schneewittchen

JUnser Hofschatz*: Landwirtschaftskammer startet neue Werbe-Kampagne

Van Hans Liittmann

KREIS STEINFURT/BBENBUREN.
Schon Adam und Eva konn-
ten {hm nicht widerstehen.
Kinige tragen ihn als Zel-
chen der Macht, Schneewitt-
chen ware er fast zum Ver-
hingnis geworden. Er steht
fur Fruchtbarkeit und Leben,
Relchium und Liebe und ist
noch immer der Deutschen
lichste Frucht, Da liegt es fiir
Margit Schulze Stentrup na-
he, die Werbe-Kampagne der
Landwirtschafiskammer mit
ihm zu beginnen: dem Apfel,
der die Reihe Unser Hof-
schatz” erdffnet.

Den Ort fir die Aoftakt-
veranstaltung hatte sich die
Beraterin fiir Direkovermark-
mmng nicht besser anssuchen
kéinnen: Er fand gestern bei
den Obsthauern  Siegfried
und Eva Maria Dellbriigge in
Ibbenbiiren statt, Dort geht
die Apfelernte gerade zu En-
de, die auch dieses Jahr wie-
der 500 grofe 300-Kilo-Kis-
ten filllt mit Jonagold und
Rubinette, Bracbum, Bos-
koop und Fuji, dem Klassen-
primus Elstar und dem rot-
hiickigen Gala, den Kinder
auch Schneewittchen-Aptel
nennen. Auf acht Hekiar
wachst eln Dutzend wver-

schiedener Apfelsorten auf

gut 15 000 Biumen. Verkauft
werden sie im Hofladen und
an Verkaufsstellen In der
Umgebonig. Immer unter
dem Namen Dellbriigge®, be-
tonen die Obsthavern.

Und Margit Schulze Sten-
trup erkidrt, was es mit den
Hofschitzen auf sich hat:

.1‘:;. ?. -'1:.l"|

Apfel sind der Hofschatz von Eva Mar

l2 und Siegfried Dellbriigge; Margit Schu

. 4

der Landwirtschaftskammer, stellt die neve Werbe-Kampagne vor,

MWir erleben taglich, mit wie
viel Aufmerksamkeit, Enga-
gement und Sachverstand
Gutes fiir den Hofladen ént-
steht, Die besondere Quali-
tit, der Erlebnischarakter
des Bauernhofeinkaufs und
die vielen Produkte und Ser-
vice-Ideen wollen wir Land-
service-Beraterinnen der
Landwirischafiskammer in
den Fokus ricken. Apfel

sEin guter Apfel duf-
tet an seinem Stiel.«
(Lnses-Hafschats “-Prospekt

sind Hofschditze, weil sie
hochwertige  Lebensmirtel
sind, weil sie hier ganz frisch
genossen  werden kinnen,
weil sie mit viel Einsatz ge-
erntet, gelagert und darge-
boten werden. Wir freuen

sVerkaufen nur unter
unserem Namen.«
Siegiried Delibrigoe

uns sehr, wenn vicle den
Weg zum Bauern - und zu
dessen Hofschitzen finden.”

Einen Uberblick {iber Hol-
liden, landirische Produkte,
Ferien-Angebote und Bau-
ernhof-Aktionen vom Stein-

.
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[2a Stentrup (1), Beraterin filr Direkivermarktung in

Folo: Marss Lidimann

furter bis ins Tecklenburger
Land gibt eine 125-seitige
Broschiire, die iiber die
Landwinschafiskammer zu
beziehen ist.

Die michsten Hofschdtze,
dic es zu heben gilt, sind
Kartoffeln, Kdse, Wild und
Eler. Und zu jedem Hol-
schatz gibt es ein Faltblatt
mit Tipps und Rezepten.

| www. landservice.de



