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Die echten Landerlebnisse
im Lipperland!

L ippe mal anders - Für viele
Ausflügler zählen das Hermannsdenkmal und
die Externsteine zu den wohl bekanntesten

Wahrzeichen des Lipperlandes. Neben diesen zeit-
losen Monumenten erwartet Sie in der Lippe-
Region eine besonders vielfältige und reizvolle
Kulturlandschaft. Hier laden Sie 92 urtypische
Höfe ein, die Region auf einer kulinarischen Reise
zu entdecken und sich von abwechslungsreichen
Landerlebnissen begeistern zu lassen.

Auf  jeden Fall sollten Sie das Traditionsge-
richt „Lippischen Pickert“ testen: klassisch
mit Leberwurst und Rübenkraut oder

modern mit Sauerrahm und Lachs. Zwischen Heil-
gärten und -bädern präsentiert sich die Region als
wahres Erholungsparadies. Hier erleben Sie Urlaub
in seiner schönsten Form und können einmal so
richtig die Seele in der sanften Hügellandschaft
baumeln lassen. Im innovativen Lipperland begeg-
net Ihnen dabei sogar das violette Blütenmeer von
Lavendelfeldern, das später zu herrlich duftendem
Lavendelöl verarbeitet wird.

Natürlich regional - Das ist unser Anspruch!
Ob Hofläden, Bauerncafés, Reiterhöfe oder
Landgüter, auf den heimischen Betrieben

wird Nachhaltigkeit groß geschrieben. Deshalb
berichten die BetriebsleiterInnen in dieser Bro-
schüre, was sie tun, um das ökologische, ökono-
mische und soziale Gleichgewicht zu erhalten.

Diese Region wird Sie in ihren Bann ziehen!
Lernen Sie mit diesem Wegweiser die viel-
fältigen Seiten des Lipperlands kennen.

Ich wünsche Ihnen viel Freude dabei.
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Johannes Frizen
Präsident
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Was ist Nach-
haltigkeit?

Jeder, der diese Broschüre zur
Hand nimmt, liest bei den Betriebsportraits diesen
Satz: „Nachhaltigkeit leben wir so!“
Hier schildern die Betriebsleiter, was sie im Sinne der
Nachhaltigkeit mit Überzeugung tun.

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebli-
che Engagement mit Blick auf das wirtschaftliche,
ökologische und soziale Handeln. Dabei soll die
Balance zwischen den drei Säulen Umwelt, Wirt-
schaft und Soziales hergestellt werden, damit wir
auch zukünftig in einer Welt leben können, die uns
Wohlstand, ein ausgewogenes soziales Miteinander
und den Zugang zu natürlichen Ressourcen ermög-
licht.

In dieser Broschüre stellen die Betriebsleiter den per-
sönlichen Beitrag zum nachhaltigen Wirtschaften
vor, der im Betriebsalltag tatsächlich sichtbar ist. Sie
lesen über die regionale Zusammenarbeit zwischen
Erzeugern und Vermarktern, sodass regionale Wirt-
schaftskreisläufe gestärkt und Transportwege ver-
kürzt werden. Darüber hinaus engagieren sich Land-
service-Betriebe für energiesparende Maßnahmen,
für Restevermeidung und für die Gesunderhaltung
von Mensch und Tier. Ebenso stoßen Sie auf viele
interessante Veranstaltungen. Dort wird wertvolles
Wissen über die Landwirtschaft und die landwirt-
schaftlich erzeugten Produkte weitergegeben.

In diesem Taschenbuch ist das Thema Nachhaltigkeit
mit konkreten Inhalten gefüllt. Denn die authenti-
schen Aussagen der Betriebsleiter verdeutlichen,
dass man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit
den vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhal-
tig umzugehen. Große wie auch kleinste Ansätze füh-
ren im Sinne der Nachhaltigkeit voran.
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Zeichenerklärung

EU-Bio-Logo

Mitglied bei "Bioland -
Verband für organisch-
biologischen Landbau
e. V.“

Mitglied bei
„Demeter e. V.“

Mitglied bei der
„Vereinigung ökolo-
gischer Landbau e. V.“

Mitglied bei
„Lippequalität e. V.“

Mitglied bei der
Interessensgemeinschaft
der Regionalmarke
„natürlich aus Lippe“

Rohmilch direkt vom
Bauernhof aus dem
Kreis Lippe

„Anerkannter
Obstbaufachbetrieb
Westfalen-Lippe"

Dieser Landservice-Hof
ist Systempartner.
Das QS-Prüfzeichen steht
für das QS-Prüfsystem für
Lebensmittel.

Mitglied bei
„Spargelstrasse-NRW.de"

GLOBALGAP ist eine privat-
wirtschaftliche Organisation,
die weltweit freiwillige
Standards zur Zertifizierung
von landwirtschaftlichen
Produkten setzt.

Die Unterkunft ist nach
den Qualitätskriterien des
Deutschen Tourismus-
verbandes e. V. (DTV)
klassifiziert.

Gütezeichen der
Deutschen Landwirt-
schaftsgesellschaft (DLG
e. V.) für den Bereich
Landtourismus.

Dieser Landservice-Hof ist
als "Qualitätsgeprüfter
Landsichten Bauernhof"
ausgezeichnet.

Durch die "Deutsche
Reiterliche Vereinigung"
(FN) geprüfter Betrieb.

Klassifiziertes Mitglied bei
der „Laufstall-Arbeits-
Gemeinschaft e. V. (LAG)“

Von der „Vereinigung der
Freizeitreiter und -fahrer
in Deutschland (VFD)“e. V.
anerk. Wanderreitstation.

Auszeichnung "Schwal-
benfreundliches Haus"
durch Naturschutzbund
Deutschland (NABU) -
Landesverband NRW e. V.

Landfrische Produkte
Ferienhöfe

Bauernhofcafés
Feiern / Tagen /
Partyservice

Landerlebnisse für Kinder
Reiter & Pferde
Blumen / Garten / Natur

Veranstaltungen

Das Register an jeder Broschürenseite zeigt
Ihnen auf einen Blick, wo Sie Ihr gewünsch-
tes Landerlebnis im Lipperland finden.

Besondere Merkmale / Qualitätszeichen



Reiterhof Silber-Ranch
Hof Meier
Schalk's Hofladen
Hofladen Weißenbach
Eierhof Tornede
Hof Busse
Dorfladen Hinke-Griemert
Bauernhofgastronomie Berghof
Pilzhof Lippe
Landgut Papenhausen
Gut Ribbentrup
Haase
Reitanlage Meyer zu Hölsen
Hof Obermeier
Biohof Schirneker-Reineke
Obst Plantagen Schemmels
Reitanlage "Hinter dem Park"
Hof Depping
SAGA-Reitschule Kalletal
Hof Weking
Diekmanns Hof
Hofladen Klemme
Kreativwerkstatt - Hof Stock
Obsthof Müller
Biolandhof Flötotto
Freizeit Pferdehof Meier
Biolandhof Schrampfer Treviranus
Altrogge`s Hofladen
Hof Alt-Sternberg
Schloss & Gut Wendlinghausen
Hofladen am Berggarten
Reitzentrum Bega
Lebenshilfe Lemgo e.V.
Bauernhof-Pension Waldmühle
Forellenhof in Lippe
Sonnenhof
Pension Lüdekingshof
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Reiterhof Alteheld
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Landservice-Höfe
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Hof Ebert
Reiterhof Rieperturm
Islandpferdehof Lukka
Obsthof Schäferkordt
Wehmeiers Bauernladen
Hanken Entrup
Hof Stock
Stiftung Eben-Ezer
Stuckmann's Hof
Wursthof Mesch
Branding's Hof
Bio Hof Brinkmann
Gut Stapelage
Reiterhof Krawinkel
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Sprengerhof
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Stall Schlingheider
Biohof Meyer-Nordloh

SEITE
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83

Landservice-Höfe
im Lipperland



Bussemeier
Milchschafhof Hüls
Horsemanship - Tönsfeuerborn
Obsthof Brunsiek
Schnitkers Hofladen
Blumenhaus Bicker
Biolandhof Brosterhus
Landhaus Klusmann
Meyer's Farm
Gutshof Wöbbel
Hofladen Haseloh
Kaiser's Hof
Reit- und Fahranlage Stumpenhagen
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Video ansehen!

Sehen Sie schon jetzt im
LANDSERVICE-Video,
womit LANDSERVICE die
Menschen begeistert:
ECHT. NÄHER. DRAN! �



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Tiergesundheit und eine artgerechte Haltung mit viel Auslauf und
Bewegung in unserem offenen Stall sind uns sehr wichtig.
Unsere Pferde bekommen Heu, Silage und Grünfutter von unserem
eigenen Betrieb.“

BAD SALZUFLEN

Der Ferienhof Silber-
Ranch liegt in einem ca.
35.000 qm großen Ge-
lände direkt am Wald.
Hier kann man ausspan-
nen, viele Abenteuer
erleben und durch den
direkten Zugang zur
Natur und den Tieren
viele persönliche Erfah-
rungen sammeln.

Die Familie Hensel bie-
tet ihren Gästen eine
Vielzahl von Angebo-
ten, z. B. Tages-
ausritte, Reitunter-
richtsstunden, Kutsch-,
Planwagen- u. Schlit-
tenfahrten, Western-
reiten, Ponyreiten ...

Silber-Ranch
Friedrich Hensel
Unter den Buchen 2b
32105 Bad Salzuflen
Tel.: 05222 6481
Fax: 05222 959693
kontakt@silber-ranch.de
www.silber-ranch.de

Silber-Ranch

Übernachtungen im
gemütlichen Ferienhaus
oder im Gruppenzimmer
mit großem Aufenthalts-
raum und Küche

Kindergeburtstage mit
Ponyreiten, Reiterferien
für Kinder, Grillplatz

Reitunterricht für
Kinder und Erwachsene,
Longenunterricht,
Ponyreiten, Voltigieren,
Kutsch-, Planwagen-
fahrten, Hochzeitskut-
sche, Westernreiten,
Wanderritte, Reitlehrgän-
ge, Reiterwochenenden
und Reitferien für Kinder,
Reitshop

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 14:00 - 18:00 Uhr (Sommerzeit)

14:00 - 17:00 Uhr (Winterzeit)

Samstags, Sonn- u. Feiertags
und in den Ferien: 10:00 - 12:00 Uhr
und 13:00 - 18:00 Uhr

Telefonische Informationen und
Anmeldung täglich von
14:00 - 17:00 Uhr
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BAD SALZUFLEN

Familie Meier baut seit
über fünfzig Jahren Kar-
toffeln an. Hier legt
man großen Wert auf
Vielfalt, sodass die Kun-
den zwischen verschie-
den fest- und halbfest-
kochenden Kartoffeln
wählen können.
Vielfalt findet sich auch
bei anderen landwirt-
schaftlichen Kulturen.
So wachsen Mais, Erb-
sen, Zuckerrüben und
Getreide auf den hofei-
genen Flächen, die die
Familie in der fünften
Generation bewirtschaf-
tet.
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Hof Meier
Andreas Meier
Alt Holzhauser Straße 66
32107 Bad Salzuflen
Tel.: 05232 3343
a.meierbs@googlemail.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich von
07:00 - 21:00 Uhr
(Selbstbedienung)

„Mit meiner Wirtschaftsweise setze ich auf Vielfalt, damit das
Gleichgewicht zwischen bäuerlicher Landwirtschaft und intakter Natur
erhalten bleibt. Der Fortbestand einer verschiedenartigen, lebendigen
Tier- und Pflanzenwelt ist von hoher Bedeutung, damit nachfolgende
Generationen in einer lebenswerten Umwelt leben können.“

Hof Meier

Ganzjähriges Angebot
an Kartoffeln:
Belana, Cilena, Linda,
Secura, Alexandra, Leila,
Lilly in 5 kg und 12,5 kg
Gebinden.

Kartoffeln zum
Einkellern in Gebinden
zu 25 kg von Oktober
bis Dezember.

Verkauf in
Selbstbedienung.

Nachhaltigkeit leben wir so:



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Schweine werden ausschließlich auf Stroh gehalten, mit
hofeigenem Getreide gefüttert und direkt auf dem Hof geschlachtet.
Das Fleisch wird nach alten Familienrezepten - möglichst ohne
Zusatzstoffe, zu Wurstwaren verarbeitet. Qualität ist uns wichtig!“

BAD SALZUFLEN

Seit 1979 kommen die
Kunden in den Hofladen
in Wülfer-Bexten; seither
gibt es Produkte aus ei-
gener Schlachtung und
Herstellung. Es werden
ausschließlich eigene
Schweine, die auf Stroh
leben und hofeigenes
Getreide bekommen,

geschlachtet und
weiterverarbeitet.
Hier gibt es frische lip-
pische Wurstwaren
nach alten Familienre-
zepten direkt vom Bau-
ernhof. Besonders viel-
fältig ist das Angebot
rund um den Partyser-
vice.

Schalk's
Hofladen / Partyservice
Schalk
Bexterwaldstr.11
32107 Bad Salzuflen-Wülfer
Tel.: 05222 707585
Fax: 05222 707586
www.schalks-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Di.-Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr

14:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 07:00 - 13:00 Uhr

Schalk‘s Hofladen / Partyservice

Wurstwaren im Glas
und Darm, luftgetr. Mett-
wurst u. Schinken, Lipp.
Leberwurst, Sülze, Rauch-
enden, Bratwürstchen,
Frischfleisch zum Wochen-
ende, mariniertes Grill-
fleisch, Geflügelfleisch,
tafelfertige Fleischgerichte,
Eier, Fruchtaufstrich

Partyservice vom Hof,
kalt-warme Buffets zu
jedem Anlass. Ab 6 Pers.
für Privatfeiern, aber auch
in Gasthöfen für bis zu
600 Pers. wird beste Quali-
tät direkt vom Bauernhof
geliefert. Verleih von Brat-
wurststand und Bierzelt-
garnituren.

Foto: HNBS © Pixabay
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BAD SALZUFLEN

Seit 1976 betreibt unse-
re Familie Weißenbach
biologische Landwirt-
schaft. Seit 1986 arbei-
ten wir nach den Richtli-
nien des Anbauverban-
des Demeter. Schon in
der 4. Generation bauen
wir auf unserem 38 ha
großen Gemüsebaube-
trieb verschiedene Ge-
müse an. Auf 140 m² fin-
den Sie in unserem Hof-
laden ein Vollsortiment
an biologischen Lebens-
mitteln.  Mit unserer Bio-
kiste liefern wir Ihnen
ökol. Lebensmittel ins
Haus: 24 h-Onlineshop.
.
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Hofladen Weißenbach
Jens und Sven Weißenbach
Fritz-Niewald-Weg 1a
32107 Bad Salzuflen-Aspe
Tel.: 05222 963720
Fax: 05222 963719
kontakt@biokiste-weissenbach.de
www.hofladen-weissenbach.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.:  09:00 - 12:30 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr
Do.: 09:00 - 12:30 Uhr
Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Zur Erholung des Bodens und um Stickstoff im Boden anzureichern,
wird auf unseren Ackerflächen Kleegras angebaut. Unser Gemüse ver-
markten wir als Demeter-Exklusivpartner über den Naturkostgroßhänd-
ler Weiling. Unser Angebot finden Sie auch in unserem Hofladen oder in
Ihrer Biokiste. So können wir größtmögliche Frische gewährleisten - vom
Feld direkt in Ihre Biokiste und Küche.“

Hofladen Weißenbach

Obst und Gemüse
stammen aus eigenem
Anbau und aus der Regi-
on. Molkereiprodukte,
ein umfangreiches
Trockensortiment,
Kosmetik. Backwaren
stammen von der Bio-
land-Bäcke-rei „Natur-
kraft“ in Detmold.
Kleine Frischfleischtheke
mit eingelegtem Grill-
fleisch oder gefüllte Bra-
ten. Saftpresse auf dem
Hof jeden Mo. u. Do.
von August bis Oktober.

Pensionspferde

Alle 2 Jahre Hoffest
im Herbst

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Tiere werden erst geschlachtet, wenn wir wissen, dass wir
ausreichend Abnehmer für das Fleisch haben. Denn hier wird
Wertschätzung von Leben und Lebensmitteln groß geschrieben.“

BAD SALZUFLEN

Die bunte Vielfalt der
landwirtschaftlichen Tier-
haltung ist hier erlebbar.
Für Dominik Tornede ist
es selbstverständlich,
dass die Tiere Auslauf
haben und auf Stroh ste-
hen. Die Rinder weiden
auf den angrenzenden
Grünflächen, die

Hühner scharren und
picken auf der Wiese.
Unsere Kunden finden
ein großes Angebot an
Fleischwaren.
Das Fleisch stammt
von den Tieren, die
hier auf dem Hof
groß geworden sind.

Eierhof Tornede
Dominik Tornede
Bexterbreden 2
32107 Bad Salzuflen-Bexten
Tel.: 0173 4371243
d.tornede@web.de
www.facebook.de/Eierhof-Tornede

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich: 08:00 - 20:00 Uhr

Eierhof Tornede

Frische Eier aus
Boden- und Freilandhal-
tung, Wachteleier, ver-
schiedene Wurstsorten
von den eigenen
Schweinen, Hähnchen
sowie Suppenhühner,
Kürbisse, Obst und
Gemüse der Saison.

Auf Bestellung:
Kaninchen sowie
Fleischpakete vom
Rind und Schwein.



BAD SALZUFLEN

Arthur und Nehle, die
beiden rheinisch-
deutschen Kaltblüter,
Greta und Gilla, die bei-
den norddeutschen Nie-
derungsrinder sowie der
Hofhund Wilma berei-
ten auf dem Hof der
Familie Busse jedem
Besucher einen freudi-
gen Empfang. Der Fami-
lienbetrieb wird nach
Bioland-Richtlinien
bewirtschaftet. Teilweise
geschieht dies sogar wie
zu Großvaterszeiten mit
der Muskelkraft der Pfer-
de.
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Hof Busse
Sigrid und Arnd Busse
Am Meierhof 1
32107 Bad Salzuflen
Tel.: 05222 3631226
mail@hof-busse.de
www.hof-busse.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Biostübchen
Fr.: 18:00 - 19:00 Uhr

Kartoffelladen
Selbstbedienung
rund um die Uhr

„Soweit möglich, bearbeite ich die Felder gerne mit Hilfe unserer
Kaltblüter. Das schont nicht nur den Boden, sondern auch die Luft und
folglich unsere wertvollen Produkte. Die Arbeit mit dem Pferd auf dem
Acker bedeutet für mich die Bewahrung von Tradition und gelebten
Umweltschutz.“

Hof Busse

Ganzjährig: Brotge-
treide.
Saisonal und aus eige-
nem Anbau: Rote Bete,
Salat, Weißkohl, Steck-
rüben, Zuckermais, Kür-
bisse;
Kartoffeln der Sorten
Belana, Marabel, Allians,
Gunda, Anuschka und
Rosara sowie Zwiebeln.

Erweitert wird das
Angebot durch Äpfel
und Möhren aus der
Region, natürlich in
Bio-Qualität.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Durch unsere Leidenschaft für alte Geräte, Traktoren und traditionelle
Feldarbeit wird das Gemüse und die Kartoffeln sehr umweltschonend
und unter Verzicht von Pflanzenschutz angebaut.“

BAD SALZUFLEN

Der landwirtschaftliche
Betrieb befindet sich
seit 1458 in Familienbe-
sitz. Neben dem Acker-
bau werden Kartoffeln
und Gemüse angebaut.
Es wird nur mit Pferde-
mist gedüngt. Die Feld-
arbeit erfolgt bevorzugt
mit alten Maschinen.

Gemüse und Kartof-
feln werden im Dorfla-
den auf dem Hof ver-
kauft. Der Dorfladen
bietet in Kooperation
mit den Dorfbewoh-
nern vielfältige, hand-
werklich und regional
erzeugte Produkte.

Dorfladen
Hinke-Griemert
Christian Hinke-Griemert
Mittelstr. 21
32108 Bad Salzuflen-

Ehrsen-Breden
Tel.:     05222 2399159
Mobil: 0172 5237584
Fax:     05222 282162
hinkeehrsen@gmx.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.: 15:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Dorfladen Hinke-Griemert

Kartoffeln (Annabelle,
Belana, Laura, Cilena,
Bamberger Hörnchen...),
Gurken, Möhren, Steck-
rüben, Kürbisse, Zwie-
beln, Rote Bete;
Äpfel, Pflaumen,
Walnüsse, Eier, selbst-
hergestellte Kräutersal-
ze, Fruchtaufstrich und
Kompott aus den eige-
nen Früchten.

Selbstgenähte Kleidung
und Taschen; selbstge-
machte Tees und
Cremes sowie Holzdeko.



BAD SALZUFLEN

Der Berghof liegt inmit-
ten von Feldern und Wäl-
dern. Das Herrenhaus ist
in liebevoller Weise
erhalten und restauriert.
Es lädt ein, hier zu ver-
weilen, um sich nach
einem Ausflug oder
einer Radtour zu erho-
len. Unter der großen
Weide kann man die
Seele baumeln lassen.
Oder der Blick schweift
aus dem Wintergarten
heraus über Felder und
Wiesen. Eine beschauli-
che Entschleunigung fin-
det hier jeder Gast.
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Bauernhofgastronomie
Berghof | Wilhelm Krüger
Berghof 6
(Navi: Heldmannstr. 196)
32108 Bad Salzuflen
Tel.: 05222 81206
Fax: 05222 82267
info@berghof-bad-salzuflen.de
www.berghof-bad-salzuflen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Anfang Jan. - Ende Okt.
So. u. Feiertage:
14:00 - 18:00 Uhr
Gruppen ab 15 Pers.
jederzeit nach Anmeldung

Barrierefreier Seiteneingang

„Unsere Speisen zeugen von unserem Verständnis von Nachhaltigkeit.
Die Eier stammen von unseren eigenen Hühnern. Die saisonalen Zutaten,
die häufig aus unserem eigenen Garten stammen, sind uns wichtig.
Denn Qualität steht bei uns an oberster Stelle. Hier schmeckt man die
Nachhaltigkeit auf der eigenen Zunge.“

Bauernhofgastronomie Berghof

Sechs DZ und ein Vier-
bett-Zimmer mit WLAN,
Fernseher, Dusche und
WC, mit Frühstück

Ständig wechselnde
Torten und Kuchen nach
altem Familienrezept,
traditioneller Pickert,
bäuerliches Frühstücks-
buffet, Wurstebrei

Räumlichkeiten für
Feiern mit bis zu
80 Personen

Kinderspielplatz
im Garten

Nachhaltigkeit leben wir so:



Nachhaltigkeit leben wir so:

„Der Anbau von Edelpilzen ohne jeglichen Dünger oder Pflanzenschutz,
verantwortungsbewusster Einsatz von Rohstoffen und Energie,
möglichst kurze Vermarktungswege und die Begeisterung für unsere
Produkte sichern den Genuss feinster Edelpilze in gleichbleibender
Spitzenqualität.“

BAD SALZUFLEN

Pilze wachsen nicht nur
im Wald. Auf dem Pilz-
hof Lippe werden seit
2014 Edelpilze ange-
baut. Mit fundierten
Kenntnissen, ausgefeil-
ter Technik und viel
Handarbeit werden das
ganze Jahr über Pilze
geerntet. Kräuterseitling

und Shiitake könnten
unterschiedlicher nicht
sein. Wer mehr wissen
möchte über die Auf-
zucht und den Ge-
schmack darf zum Pro-
bieren gerne auf den
Pilzhof kommen.

Pilzhof Lippe
Richard Stuckmann
Pillenbrucher Str. 21
32108 Bad Salzuflen
Tel.:     05266 1245
Mobil  0175 4146313:
www.pilzhoflippe.de
info@pilzhof lippe.de-

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Pilzhof Lippe

Kräuterseitling:
Fest im Biss und fein im
Geschmack.

Shiitake:
Kräftig im Aroma und
besonders reich an wert-
vollen Mineralien sind
die Edelpilze eine feine
sowie schmackhafte
Bereicherung in jeder
Küche.

Der Verkauf erfolgt
über zahlreiche Hof-
läden in der Region -
Details siehe
Homepage.
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BAD SALZUFLEN

Das Landgut Papenhau-
sen zieht die Besucher
sofort in seinen Bann.
Kleine und große pfer-
debegeisterte (Urlaubs-)
Gäste sind willkommen.
Die klassische Reitausbil-
dung von Pferd und Rei-
ter steht im Mittel-
punkt. Die bestens aus-
gebildeten Lehrpferde
und -ponys ermöglichen
jedem Gast den indivi-
duell erwünschten Lern-
erfolg, auch wenn kein
eigenes Pferd vorhan-
den ist. Auf dem Hof
kommt auch die Ent-
spannung nicht zu kurz.

15

Landgut Papenhausen
Fam. Wickenkamp
Papenhausen 2
32108 Bad Salzuflen
Mobil: 0172 9299266
info@reiterhof.de
www.reiterhof.de

facebookoder auf .de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir lehren und praktizieren feines Reiten mit feinster Hilfengebung.
Denn Reiten bedeutet Entspannung für Reiter und Pferde. So leben wir
Tierwohl und Tiergesundheit. Denn nachhaltig ist für uns die kontinuier-
liche Zusammenarbeit mit unseren vierbeinigen Sportpartnern.“

Landgut Papenhausen

Familienzimmer (40 m²)

für 3 Pers. plus Baby-
bett; Ferienwohnung
(44 m²) für 2-6 Pers., ohne
Kochecke; Zimmer für
4-6 Ferienkinder;
Voll und Halbpension-

individuell buchbar

Reithalle (20x40 m),
Außenplatz (23x63 m),
Hindernisplatz, Führan-
lage, Longierplatz,
Paddocks und Weiden,
Offen- und Laufställe,
Paddock- sowie Innen-
und Außenboxen, Beritt
und Unterricht bis
Grand Prix (eigenes oder
Lehrpferd), Lehrgänge
mit ReitabzeichenNachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir wirtschaften im Kreislauf. Der Pferdemist wird auf unsere Felder
ausgebracht, auf denen das Futter für die Pferde wächst. Diesen
Kreislaufgedanken übertragen wir auch auf unsere ländlichen
Strukturen. Aus diesem Grund haben wir uns dem Verein ‚Lippe
Qualität‘ angeschlossen. Darüber vermarkten wir unser Getreide.“

BAD SALZUFLEN

Familie Meyer zu Hee-
pen weiß, was Reiter-
herzen höher schlagen
lässt.
Freizeitreiter und Reiter
mit Turnierambitionen
sind hier gleichermaßen
willkommen. Die Trai-
ningsbedingungen bie-
ten alles, was Dressur-,

Spring- und Vielseitig-
keitsreiter brauchen.
Auf dem hofeigenen
Ausreitgelände sowie
auf den 8 ha Weide-
land kommen die Wün-
sche von Pferd und
Reiter nach Auslauf
und Bewegung nicht
zu kurz.

Gut Ribbentrup
Jutta Meyer zu Heepen
Heldmannstr. 137
32108 Bad Salzuflen
Tel.:     05222 81193
Mobil: 0160 96435717
Fax:     05222 85795
utta.mzh@t-online.dej

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Gut Ribbentrup

Paddock- und Fenster-
boxen, 2 Reithallen
(20x40 m u. 20x60 m),
Reitplatz (20x60 m),
Springplatz (50x100 m),
Weide (Service mögl.),
Ausmistservice,
Solarium, 200 m Gelän-
destrecke mit Wasser-
einsprung, hofeigenes
Ausreitgelände.
Reitunterricht ist über
den ansässigen Reitver-
ein in Springen und
Dressur auf Schulpfer-
den u. -ponys möglich

Turnier (Termin siehe
Homepage)



BAD SALZUFLEN

Der Betrieb des Land-
wirts Rainer Haase hat
sich auf Qualitätsspeise-
kartoffeln spezialisiert.
Die regelmäßigen Kon-
trollen der Kartoffeln,
aber ebenso die vorheri-
gen Bodenuntersuchun-
gen führen zu hochwer-
tigsten Kartoffeln.
Auch nach der Ernte
wird hier alles für den
Geschmack getan.
So erfolgt keine chemi-
sche Nachbehandlung
der gesunden Knollen.
Das schmeckt man in
jeder Knolle.
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Haase Kartoffeln
Lehstr. 7
32108 Bad Salzuflen-

Gastrup
:Tel.  05222 28 22 07

Fax: 05222 282208
kartoffel.haase@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
In Selbstbedienung
Tägl.: 08:00 - 21:00 Uhr

„Die selbsterzeugten und qualitativ hochwertigen Kartoffeln, ohne
chemische Nacherntebehandlung, über kurze Wege in der Region zum
Verbraucher zu bringen, dass bestimmt das Handeln unseres Betriebes.“

Haase Kartoffeln

Im Selbstbedienungs-
verkauf auf dem Hof:
Eier und Kartoffeln aus
eigenem Anbau;
Festkochende Sorten:
Glorietta, Alexandra,
Annabelle und Belana
Vorwiegend festkochen-
de Sorten:
Secura und Soraya
Alle Kartoffelsorten in
2,5 kg, 5 kg, 10 kg
Säcken.

Nach Vereinbarung:
Kartoffelernte mit Kin-
dergärten und Schul-
klassen sowie Unter-
richtsbegleitung von
Schulklassen.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit heißt für unseren Betrieb, das historische Hofensemble
zu erhalten und mit Leben zu füllen. Hierzu nutzen wir einige Gebäude
für die Pferdehaltung, aber auch für die Landwirtschaft. Die neuen
Gebäude fügen sich trotzdem harmonisch in das Hofbild ein.“

BAD SALZUFLEN

Pferdezucht ist hier seit
vielen Generationen fest
verankert. Es werden
Reitpferde für den Tur-
nier- und Freizeitsport
gezüchtet. Zudem wird
Pensionspferdehaltung
betrieben. Das Grund-
futter für die Pferde
wird auf den eigenen

Flächen produziert,
denn so kann beste
Qualität geboten
werden. Auf dem land-
wirtschaftlichen
Betrieb werden ver-
schiedene Getreidear-
ten, Mais und Zucker-
rüben angebaut.

Reitanlage Meyer zu Hölsen
Familie Meyer zu Hölsen
Sylbacher Straße 340
32108 Bad Saluflen
Tel.: 05232 3347
Fax: 05232 3350
info@meyerzuhoelsen.de
www.meyerzuhoelsen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reitanlage Meyer zu Hölsen

Pensionspferdehal-
tung, großzügige Boxen
verteilt auf mehrere
Stallgassen, Paddockbo-
xen, Weiden, Reithalle
mit Ebbe und Flut-
Boden (20x60 m),
Außenreitplatz mit Grü-
nem Sand und Flutlicht-
anlage (65x35 m),
Bewegungshalle
(17x35 m), wöchentli-
cher Springunterricht,
Freilaufführanlage,
Waschplatz mit Warm-
wasser, Solarium, Unter-
suchungsstand, Ausmis-
ten, 3 x tägl. Fütterung.



BAD SALZUFLEN

„Was wächst denn da?“
Diese Frage hört Annet-
te Obermeier bereits seit
mehr als 20 Jahren.
Mit viel Einfühlungsver-
mögen schafft es die
aus der Landwirtschaft
stammende LandFrau,
Groß und Klein in ihren
Bann zu ziehen.
Ihre lebendigen Erleb-
nistouren durch die
Natur rund um den
Ackerbaubetrieb ihres
Mannes Ernst-Albrecht
Obermeier sind für alle
Teilnehmer ein beein-
druckendes Erlebnis.
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Hof Obermeier
Annette Obermeier
Papenhauser Str. 12
32108 Bad Salzuflen
Tel.: 05222 20113
ahobermeier@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir sind nur die Verwalter unserer Betriebe und des dazugehörigen
Bodens. Wir verwalten sie für die nächste Generation. Auf unseren
Feldern wächst Nachhaltigkeit - und das bereits über Jahrhunderte
hinweg.“

Hof Obermeier

Erlebnistouren für
Kindergärten, Schulklas-
sen aller Altersgruppen
sowie Erwachsenen-
gruppen.

Auch kleinere Gruppen
sind herzlich willkom-
men.

Häufig finden die
Touren in Zusammen-
arbeit mit der mobilen
Waldschule statt.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Uns leitet die Idee: Gesund durch richtige Ernährung. Daher arbeiten
wir seit 40 Jahren nach biologischen Richtlinien. Mit dieser Erfahrung
wissen wir: Man kann erfolgreich biologisch wirtschaften, selbst wenn
besondere Herausforderungen zu meistern sind.“

BAD SALZUFLEN

Familie Schirneker-
Reineke wirtschaftet seit
40 Jahren im ökologi-
schen Anbau und zählt
mit der biologischen
Wirtschaftsweise zu den
frühen Pionieren.
Getreide, Kartoffeln,
Möhren und Pastinaken
sind die Hauptkulturen.

Ein Großteil der Bio-
produkte wird zu Baby-
nahrung verarbeitet.
Bio-Kartoffeln gibt es
ab Hof. Ferner finden
Reiter Paddock- und
Offenstallboxen auf
der idyllischen Hofan-
lage.

Biohof Schirneker-Reineke
Papenhauser Straße 10
32108 Bad Salzuflen
Tel.: 05222 961376
Fax: 05222 961377
mail@biohof-sr.de
www.biohof-sr.de
www.facebook.com/biohof-sr

ÖFFNUNGSZEITEN
Oktober
Kartoffeln zum Einkellern
Fr.: 15:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr
Jan.-Dez.
Selbstbedienung im
Kartoffelhäuschen

Biohof Schirneker-Reineke

Kartoffeln aus biolo-
gischem Anbau:
Annabelle, Belana,
Linda, Granola in 2,5 kg,
5 kg und 12,5 kg Gebin-
den.

20 Paddock- und
Offenstallboxen, Oval-
bahn, Reithalle, Reit-
platz (30x20 m), gemüt-
liches Reiterstübchen,
weitläufiges Ausreitge-
lände direkt ab Hof für
ausgedehnte Ausritte.



BAD SALZUFLEN

Familie Schemmel be-
wirtschaftet seit mehr
als 600 Jahren das land-
wirtschaftliche Gut in
Bad Salzuflen-Wüsten.
Seit über 70 Jahren wer-
den hier hochwertige
Früchte angebaut, seit
1972 arbeiten wir als -
Anerkannter Obstbau-
Fachbetrieb - im natur-
nahen Obstanbau. In
der gesunden Natur Bad
Salzuflens wachsen Lip-
perland Spargel, Erd-
beeren (Elianny, Suzette,

Elsanta, Rumba, Clery), Him-
beeren, Heidel-, Stachel-
und Johannisbeeren.
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Obst Plantagen Schemmel
Georg Schemmel
Sundern 1
32108 Bad Salzuflen-Wüsten
Tel.: 05222 9624648
Fax: 05222 9624647
info@schemmel-obst.de
www.schemmel-obst.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Von April bis Ende August
Mo.-Fr. .: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.:         08:00 - 17:00 Uhr
So.:         09:00 - 16:00 Uhr
Selbstpflücken in Bad Salzuflen-Wüsten
- am Hof: Erdbeeren, Himbeeren,
Stachelbeeren, Rote Johannisbeeren
Infos unter: 05222 9624648

„Wir bauen konsequent und naturnah Spargel und Obst für unsere
Kunden an. Das heißt: z. B. vor dem Düngen der Pflanzen werden sorg-
fältige Bodenanalysen durchgeführt. Schädlinge bekämpfen wir nach
Möglichkeit natürlich, z. B. mit Raubinsekten, wie Marienkäferlarven und
Florfliegen. Unser Betrieb wird nach QS GAP und weiteren Qualitäts-
sicherungssystemen geprüft.“

Obst Plantagen Schemmel

Hofladen: Täglich frisches
Obst aus unseren Plantagen;
Je nach Saison: weißer Spar-
gel, Erd-, Him-, Johannis- u.
Stachelbeeren; Fruchtaufstri-
che, Gelees, Fruchtsoßen u.
Fruchtsäfte aus den eig.
Früchten; Nudeln, Öle, Likö-
re, Himbeer- u. Erdbeeressig,
Honig aus eig. Imkerei, lege-
frische Eier von freilaufenden
Hühnern aus Bodenhaltung,
Wurst nach Hausmacher Art
von heimischen Schlachtern,
Präsentkörbe, Lippequalität-
Kartoffeln
Verkaufsstände in der Saison
Bad Salzuflen: Beetstr.,
Im Kurpark, Herforder Str.
Vlotho: Herforder Str. u.
Mindener Str. (OT-Uffeln)
Lage: Heipker Str. (Iggenhausen)
Bad Oeynhausen: Detmolder Str.
Herford: EDEKA WehrmannNachhaltigkeit leben wir so:

Foto: Couleur © Pixabay
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die Gesundheit unserer eigenen Pferde sowie unserer Pensionspferde
ist für uns eine Herzensangelegenheit. Qualitativ hochwertiges Futter,
viel Bewegung und ethisches Verhalten gegenüber unseren vierbeinigen
Gefährten haben daher oberste Priorität.“

Hier wird harmonisches
Zusammenleben groß
geschrieben. Die luftige
und helle Reitanlage bie-
tet Turnier- und Freizeit-
reitern, Fahrern sowie
Voltigierern ein Zuhau-
se. Die großzügigen Wei-
deflächen ermöglichen
eine artgerechte Pferde-

haltung. Das Umland
lädt zu herrlichen Aus-
ritten und -fahrten ein.
Mittels GPS-geführter
Touren kann die
Gegend ohne Auf-
wand sofort erforscht
werden.

Reitanlage
„Hinter dem Park“
Thomas Stucke
Hillentruper Str. 2
32689 Kalletal
Tel.: 0171 3618427
info@reitanlage-niedermeien.de
www.reitanlage-niedermeien.de
Sie finden uns auch bei Facebook!

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Boxen für Pensions-
pferde: Paddockboxen,
mit Fenster, Laufstall,
Reithalle (20x40 m),
Reit- und Fahrplatz
(60x60 m), dreimal täg-
lich Kraft- und Rauhfut-
ter, Weideservice in
Kleingruppen möglich,
Waschplatz, Solarium,
beheizte Sattelkammer,
Reiterstübchen,
Reitunterricht auf den
eigenen Pferden in
Springen und Dressur.

KALLETAL

Reitanlage „Hinter dem Park“



KALLETAL

Der Familienbetrieb
Depping liegt - umge-
ben von saftigen Wiesen
- am Rande des Weser-
berglandes. Die Familie
Depping hält Charolais-
Rinder in artgerechter
Tierhaltung. Die Fütte-
rung mit selbst produ-
ziertem Futter ist für
Familie Depping ein
wichtiges Qualitäts-
merkmal. Besucher kön-
nen die Mutterkühe mit
ihren Kälbern auf den
Wiesen rund um den
Hof grasen sehen und
sich von der Tiergesund-
heit überzeugen.
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Hof Depping
Fam Deppingilie
Stuhrenweg 3
32689 Kalletal-Asendorf
Tel.: 05264 7106
Depping.Harald@t-online.de
www.hof-depping.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Unsere Tiere werden erst geschlachtet, wenn wir sicherstellen können,
dass eine genügend große Anzahl an Abnehmern vorhanden ist.
Die Wertschätzung, die wir unseren Tieren entgegenbringen, übertragen
wir auch auf die Lebensmittel.“

Hof Depping

Qualitätsfleisch,
schmackhaft und
feinfaserig von
Charolais-Rindern.
Auf Anfrage erhalten
Interessenten die
nächsten Schlacht-
termine, damit Sie die
gewünschten Fleisch-
mengen bestellen
können.

Brennholz; Holzpellets
im Big Bag oder in
handlichen Säcken.
Heu und Stroh in
kleinen Bunden zur
Abholung.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Islandpferde sind ein Kulturgut. Wir wollen sie als traditionelle
Züchtung bewahren und pflegen. Aus diesem Grund geben wir
unser Wissen gerne an unsere Reitschüler und Einstaller weiter.“

KALLETAL

Im reizvollen lippischen
Bergland, zwischen Wie-
sen und Teutoburger
Wald, liegt die Gemein-
de Kalletal. Schon seit
vielen Jahren ist dieses
herrliche Gebiet ein Ziel
für Urlauber, die Ruhe
und Entspannung
suchen.

In dieser einzigartigen
Landschaft liegt die
SAGA Reitschule Kalle-
tal, in der Islandpferde
ein Zuhause gefunden
haben.

SAGA Reitschule Kalletal
Lars Fuhrmann
Broserstraße 29
32689 Kalletal-Brosen
Tel.: 0160 95479114
kalletal@saga-reitschulen.de
www.saga-reitschulen.de/index.php/kalletal.html

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

SAGA Reitschule Kalletal

In den Schulferien:
Tagesfreizeiten für Kin-
der und Jugendliche
(7 - 14 Jahre), Spaß und
Action mit den Island-
ponys

Reitkurse für jede
Altersgruppe und jeden
Kenntnisstand, Reithalle
(20x40 m), Reitplatz
(20x40 m) mit Oval-
bahn, Ställe für Grup-
pen- und Einzelhaltung,
Boxen mit großem Pad-
dock, Weideflächen.

Turnier, Wander- und
Tagesritte, Termine siehe
Homepage.



KALLETAL

Wer „Kartoffeln aus
dem Kalletal“ hört, der
denkt sofort an Eckhard
Weking. Denn die ver-
schiedenen Kartoffelsor-
ten werden nicht nur
über den kleinen Ver-
kaufsraum direkt auf
dem Hof verkauft, son-
dern auch in der nahen
Umgebung im Lebens-
mitteleinzelhandel.
Außerdem schwören
zahlreiche Gastronomie-
betriebe auf die edle
Knolle, die Landwirt
Weking erfolgreich pro-
duziert und vermarktet.
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Hof Weking
Rafelder Str. 5
32689 Kalletal-Brosen
Tel.:     05264 8389
Mobil: 0171 5723054
www.hof-weking.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Bitte klingeln.

„Wir legen besonderes Augenmerk auf die regionale Vermarktung
unserer Kartoffeln und unserer Wurstwaren. Denn kurze Lieferketten
sichern die Qualität unserer Produkte. So können wir beruhigt von uns
sagen: „Wir liefern Lippe Qualität - und das auch in der nächsten
Generation.“

Hof Weking

Kartoffeln der Sorten:
Belana, Princess, Anna-
belle (festkochend);
Marabel, Gala (vorwie-
gend festkochend); Lilly
(mehlig); in 2 bis 25 kg
Verpackungen.

Haltbare Wurst für den
Eigenbedarf oder zum
Verschenken von den
eigenen Schweinen in
Dosen oder Gläsern ver-
packt, verarbeitet von
einem Metzger in der
Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die über Jahrhunderte überlieferte Esskultur, die den Landstrich
Ostwestfalen-Lippe repräsentiert, darf nicht vergessen werden.
Leider geht die Kunst der Pickertherstellung allmählich verloren.
Daher liegt uns die Verarbeitung regionaler Produkte und der Erhalt
von leckeren, lippischen Spezialitäten sehr am Herzen.“

KALLETAL

Im Meisterbetrieb der
ländlichen Hauswirt-
schaft versteht man es,
traditionelle Rezepte mit
regionalen, natürlichen
Zutaten in schmackhaf-
te, moderne Gerichte zu
verwandeln. Mit viel
Mut, Liebe und völliger
Hingabe hat es der

Betrieb geschafft,
gänzlich neue Perspek-
tiven zu entwickeln.
Nach dem überliefer-
ten Familienrezept
wird heute „Lippischer
Pickert“ auf fast allen
regionalen Wochen-
märkten direkt vor Ort
gebacken.

Diekmanns Hof -
Delikatessen vom Lande
Klaus-Dietmar Diekmann
Rintelner Straße 36
32689 Kalletal-Hohenhausen
Tel.: 05264 657870
Fax: 05264 656330
info@delikatessenvomlande.de
www.diekmannshof.de
www.pickert-mädel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 07:30 - 13:00 Uhr

Diekmanns Hof

Hofeigene Erzeugnis-
se: frischer, Lippischer
Pickert und DLG-Gold-
Pickert Backmischungen,
Würste, Sülzen und Terri-
nen, Eingemachtes,
Gepökeltes und Geräu-
chertes, Essig, Senf, Brot,
Kuchen und Torten. Kon-
fitüren, Gelees und
Fruchtaufstriche, Liköre,
Weine und Präsentkörbe,
hergestellt nach altbe-
währten lipp. Rezepten.

Frische Pickert bei
Events und Betriebsfeiern

Stauden, Kräuter und
Gemüsepflanzen



KALLETAL

Die Hofanlage des Hofes
besteht aus 6 Fachwerk-
häusern, die eine
500-jährige Geschichte
haben und unter Denk-
malschutz stehen.
Dazu gehört eine alte
Wassermühle, in der
früher Korn für den
Eigenbedarf gemahlen
wurde. Im Backhaus mit
dem alten Lehmofen
wird noch heute geba-
cken. Die Hühner, Gän-
se, Puten und Schweine
auf dem Hof werden
mit dem eigenen Getrei-
de gefüttert.
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Hofladen Klemme
Margarete Klemme
Dalbke 3
32689 -Kalletal

Hohenhausen
Tel.: 05264 398
Fax: 05264 654588
info@hofladen-klemme.de

en-klemme.dewww.hoflad

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 16:00 Uhr

„Seit mehr als 35 Jahren ist es unsere Philosophie, nach alten,
traditionellen Hausrezepten und ohne Geschmacksverstärker die
Urprodukte von unserem Betrieb, bzw. Garten weiter zu verarbeiten.
In unserem Hofladen findet man fast ausschließlich selbsterzeugte
Produkte von unserem Hof.“

Hofladen Klemme

Selbst hergestellte
Hausmacherwurst, luft-
getrocknete Mettwurst
u. geräucherter Schin-
ken, Eier von freilaufen-
den Hühnern, Geflügel
(frisch od. tiefgefroren),
Roggenmisch-, Roggen-
vollkorn- u. Mehrkorn-
brot sowie Rosinenstu-
ten, Fruchtaufstriche,
Liköre u. verschiedene
küchenfertige Gerichte
im Glas (Eintöpfe, Sup-
pen), Versand zu Ihnen
nach Hause möglich.

Mühlentag - Pfingst-
montag - alle 2 Jahre

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Uns ist in erster Linie wichtig, den Kindern und auch den Erwachsenen
mit oder ohne Beeinträchtigung, die Landwirtschaft und vor allem den
Blick für die Natur näher zu bringen. Durch Kreativkurse aus allem, was
der Hof zu bieten hat, Wissen zu bewahren und weiter zugeben.“

Aus einem ehemaligen
Kuhstall entstand die
200 m² große Kreativ-
werkstatt. In Einbezie-
hung der Landwirt-
schaft finden in regel-
mäßigen Abständen
Kreativkurse für Kinder
und Erwachsene statt.
„Von der Wolle zum

Filzobjekt“, „Vom Korn
zum Brot“, „Garten-
stelen aus Lärchen-
brettern“, „Floristik
aus Naturmaterialien“,
… sind nur einige Bei-
spiele, die man auch
für Kindergeburtstage
auf dem Bauernhof
nutzen kann.

Kreativwerkstatt -
Hof Stock
Sabine Stock
Osterhagen1
32689 Kalletal-Osterhagen
Tel.:     05264 1077
Mobil: 0176 72311792
sabine-stock@gmx.de
www.hof-stock.de.to

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer
Vereinbarung

Geburtstagsfeiern sowohl für

Kinder als auch für Erwachsene.

Die Betriebsleiterin bietet als

Bauernhoferlebnispädagogin
zusammen mit den Tieren (Pferde,
Schafe, Ziegen, Gänse, Hühner,
Kaninchen, Katzen u. Hund) Hof-
und Naturführungen für Kindergär-
ten und Schulklassen mit Raum-
nutzung als „Ausflug ins grüne
Klassenzimmer“ an.

Pensionspferdestall, Longierhal-

le, Außenreitplatz, Sommer- und
Winterweide, Fütterung mit eige-
nem Heu/Heulage, weitläufiges
Ausreitgelände in Feld und Wald.

Kreativkurse u. Erlebnispädago-

gik für Gruppen und Einzelperso-
nen (Filzkurse, Holzkurse, Motorsä-
gekunst, Schnitzwerkstatt); Natur-
führungen um den Hof, Winterzau-
ber-Kreativbasar mit kreativen Pro-
dukten aus der Region; immer am
Sa. - eine Woche vor Totensonntag.

KALLETAL

Kreativwerkstatt - Hof Stock



KALLETAL

Der Obsthof Müller liegt
in Varenholz, im schö-
nen Wesertal. Seit Jahr-
zehnten wird der Apfel-
anbau hier großge-
schrieben. Alte und aus-
gefallene Apfelsorten
werden nach den Richt-
linien des Anerkannten
Obstbaufachbetriebes
angebaut, z. B. Goldpar-
mäne, Rubinette, Roter
Berlepsch, Pinova, Mut-
su, Glockenapfel, Topaz
... Aber auch Beerenobst
und andere Obstsorten
werden hier nach stren-
gen Richtlinien ange-
baut.
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Obsthof Müller
Varenholzer Str.2
32689 Kalletal-Varenholz
Tel.: 05755 1264
Fax: 05755 1262
www.apfelmueller.de
alkmene2@gmx.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr

In der Saison verlängerte
Öffnungszeiten

„Als anerkannter Obstbaufachbetrieb in Westfalen Lippe produzieren wir
Obst nach kontrolliert integrierten Richtlinien. Das heißt, dass diese Art
des Anbaus ein umweltschonendes Anbauverfahren ist, um gesundes
Obst zu erzeugen. Dies funktioniert nur dann, wenn ein bestimmtes
Gleichgewicht zwischen ‚Nützlingen‘ und Schädlingen vorhanden ist.“

Obsthof Müller

40 verschiedene
Apfelsorten, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Josta-
beeren, Johannisbeeren
(rot, weiß, schwarz),
Himbeeren, Taybeeren,
Süß- u. Sauerkirschen,
Pflaumen, Zwetschgen,
Mirabellen, Brombee-
ren, Aronia, Nashis, Kür-
bisse, Nüsse, tiefgefro-
rene Früchte, Apfel-
chips, Fruchtaufstriche,
Säfte, Gelees, Sirup, Kar-
toffeln, Eier, Hausma-
cherwurst, Eingelegtes
Selbstpflücken:
Erdbeeren, Strauchbee-
renobst und Sauerkir-
schen direkt am HofNachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir sind schon ein wenig stolz auf unsere Hofkäserei, die wir nach
handwerklicher Tradition führen. Hier wird sorgfältig die Milch unserer
eigenen Tiere verarbeitet.“

EXTERTAL

Der Biohof Flötotto wird
seit 1989 mit Sorgfalt,
Fachwissen und Leiden-
schaft geführt.
Auf 50 ha Grünland und
in den Stallungen haben
Mutterschafe, 50 Milch-
ziegen und 10 Milchkü-
he Platz zum Leben.
Der Betrieb verfügt über

eine eigene Hofkäse-
rei. Hier wird die Milch
von den Schafen, Zie-
gen und Kühen sorg-
fältig verarbeitet.
Die Produkte sind viel-
fältig, lecker und in
der Region einzigartig.

Biolandhof Flötotto
Andrea und Andreas
Flötotto
Drömischer Straße 26
32699 Extertal
Tel.: 05262 3452
Fax: 05262 993839
info@biolandhof-floetotto.de
www.biolandhof-floetotto.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.:            11:00 - 18:30 Uhr

Biolandhof Flötotto

Im Sortiment finden
sich verschiedene Kuh-,
Schaf- und Ziegenmilch-
produkte, wie Joghurt
und handgeschöpfter
Quark, Frischkäse-
variationen, unter-
schiedlich gewürzter
Weichkäse nach Fetaart
sowie Meierberger-
Hofkäse in unterschiedli-
chen Reifegraden.
Wurstwaren und Frisch-
fleisch, Brot, Weine,
Gemüse und verschiede-
ne Trockenprodukte
sowie Schaffelle ergän-
zen das Angebot.

Wochenmärkte
Detmold:

u. : 0 : :Di. Do. 8 00 - 13 00 Uhr
Sa. 8 00 - 14 00 Uhr:           0 : :
Bielefeld, Siegfriedmarkt:
Mi.: 07:30 - 13:00 Uhr
Bielefeld, Ostmarkt:
Fr.: 07:00 - 13:00 Uhr



Der ehemalige Milchvieh-
betrieb bietet seit mehr
als 15 Jahren ein Zuhause
für verschiedenste Pferde
und Ponys. Im Juli 2016
wurde der Betrieb an die
nächste Generation wei-
tergegeben. Das Wohl
von Tier und Reiter sowie
die Freude während des
Aufenthalts auf dem Hof
stehen bei der neuen
Betriebsleiterin Marina
Meier im Vordergrund.
Die Weite und Vielfalt der
Landschaft findet sich
auch im Denken und Han-
deln bei der liebevollen
Betreuung der Pferde wie-
der.
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Freizeit Pferdehof Meier
Marina Meier
Schneppel 1
32699 Extertal
Mobil: 0151 56282761
marina-m90@web.de
www.freizeit-pferde-hof.de

„Die Gemeinschaft auf unserem Hof ist von einem gesunden Geben und
Nehmen geprägt. Jeder beteiligt sich im Rahmen seiner Möglichkeiten.
So können wir alle zusammen den Weg in die Zukunft beschreiten.“

4 Gruppen-Offenlauf-
ställe mit und ohne Wei-
dezugang, 16 gitterlose
Einzelboxen mit tägli-
chem Weidegang, be-
festigte Winterpaddocks
mit Heufütterung,
große Weiden direkt am
Hof, Reithalle ,(15x30 m)
beleuchteter Reitplatz
(20x25 m) Roundpen
(ø 16 m), Wärmesolari-
um, Pferdedusche,
überdachte Putzplätze,
Sattelkammer, 2 x tägl.
Fütterung, Misten,
Deckenservice und
mehr möglich, Ausreit-
gelände direkt ab Hof

Nachhaltigkeit leben wir so:

EXTERTAL

Freizeit Pferdehof Meier
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Gemüse, die Kartoffeln und unser Getreide werden über den
Hofladen direkt vermarktet. Kohlsorten, Tomaten, Gurken, Möhren,
Salate, Blumenkohl… Alles frisch, gesund und aus ökologischem Anbau
- das ist das Motto unseres Hofladens.“

EXTERTAL

Der Biolandbetrieb liegt
im Extertal Nalhof und
baut seit vielen Jahren
Getreide, Gemüse und
Kartoffeln an. Das
Gemüse wächst im Frei-
land und im Folientun-
nel. Wer gerne selbst
backt, findet hier eine
bunte Auswahl an

Getreidesorten.
Wir backen aber auch
gerne für Sie: bei uns
finden Sie ofenfrische
(Sauerteig-)Hofbrote
aus unserem eigenen
Getreide.

Biolandhof Schrampfer
Treviranus
Mischenberg 1
32699 Extertal-Nalhof
Tel.: 05262 3591
Fax: 05262 3591

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.: 15:00 - 19:00 Uhr
Fr.:  15:00 - 19:00 Uhr
und nach Absprache

Biolandhof Schrampfer Treviranus

Auf dem Hof werden
in der Saison Obst und
Gemüse verkauft. Die
eigenen Kartoffeln der
Sorten Belana, Granola
sowie Solara stehen
außerdem für die Kun-
den bereit.

Roggen, Weizen, Dinkel
und Hafer für die eige-
nen Backkreationen
sowie selbstgemachtes
Brot runden das kleine
aber feine Sortiment
des Hofladens ab.

Foto: TiBine © Pixabay



BARNTRUP

Familie Altrogge bewirt-
schaftet seit Generatio-
nen den Betrieb mit
Leidenschaft, viel Fleiß,
Herz und Verstand sowie
einem ausgeprägten
Sinn für Umwelt und
Natur. Auf den Feldern
wachsen Weizen, Gerste,
Raps, Kartoffeln und
Zuckerrüben.
Das angebaute Getreide
wird zur Schweinefütte-
rung verwendet. Klima-
tisierte Lager sorgen
dafür, dass Kartoffeln
ganzjährig zu kaufen
sind.
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Altrogge‘s Hofladen
Ute Altrogge
Lemgoer Str. 69
32683 Barntrup
Tel.: 05263 2078
Fax: 05263 953610
info@altrogges-hofladen.de
www.altrogges-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Di., Do., Fr.:

09:00 - 13:00 Uhr
15:00 - 17:00 Uhr

Mi.: 09:00 - 13:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Wir bieten den Menschen, egal ob jung oder alt, die Möglichkeit, einen
Blick hinter landwirtschaftliche Kulissen zu werfen. Hier können land-
wirtschaftliche Zusammenhänge hautnah erlebt werden, sowie Nachhal-
tigkeit erfahren u. begriffen werden. Unsere Familie möchte es den Ver-
brauchern ermöglichen, die Landwirtschaft mit allen Sinnen zu erfahren.“

Altrogge‘s Hofladen

Im Hofladen finden
Sie, neben frischen
Wurstwaren und Dosen-
wurst von den eigenen
Schweinen, auch weite-
re regionale Spezialitä-
ten. Selbstangebaute
Kartoffeln mit verschie-
denen Kocheigenschaf-
ten sind in ausgezeich-
neter Qualität erhältlich.
Weiter finden Sie hier:
Obst und Gemüse, Eier
aus Bodenhaltung, Sup-
penhühner, Hähnchen,
Brünsterhof Schnittkäse,
Sauerkonserven, Honig...

Führungen für Kinder-
gärten und Schulklassen

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere alten Hofeichen und die alte Bausubstanz unseres Hofes zu
erhalten, um in den Gebäuden ökologisch neuen Wohnraum mit
Wohlfühlcharakter zu schaffen, das war uns ein echtes Anliegen.
Zur Wärmegewinnung verwenden wir eigenes Brennholz von
unserem Hof.“

DÖRENTRUP

Hof Alt-Sternberg

Der Hof Alt Sternberg
liegt im lippischen Berg-
land. Der Hof ist ein
typisch lippischer Bau-
ernhof mit Fachwerk-
und Bruchsteingebäu-
den, großem parkähnli-
chen Garten, Teichen,
Bachlauf, Wiesen und
Wald. Auf dem Hof

leben ca. 100 Schafe,
12 Mutterkühe und
5 Ponys. Ein Teil des
Hofes  wurde unter
ökologischen Gesichts-
punkten zu Ferien-
wohnungen umge-
baut. Hier fühlen sich
die Gäste wohl.

Hof Alt-Sternberg
Bernd Mühlenmeier
Zum Alten Sternberg 5
32694 Dörentrup-

OT Schwelentrup
Tel.: 05265 534 - gerne auf AB

altsternberg@web.de
www.muehlenhof-lippe.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

2 Ferienwohnungen à
50 u. 55 m mit Kamin-2

öfen, eine barrierefrei
und mit großer Terrasse,
Streicheltiere wie Kanin-
chen, Schafe und Hüh-
ner, Katzen

Reitmöglichkeit auf
Ponys

Lagerfeuer, geführte
Wanderungen ... Aus-
sichtspunkt Steinberg;
"Alt Sternberg", eine der
besterhaltesten Wallanla-
gen des 11. Jahrhun-
derts; durch Orchideen-
wiesen; Vogelkundliche
Wanderungen; Tag des
offenen Hofes



Dem Besucher bietet
sich eine einzigartige
Architektur des frühen
17. Jahrhunderts. Das
im Stil der Weserrenais-
sance erbaute Wasser-
schloss ist von einer
Gräfte umgeben. Es
ruht prachtvoll in der
Natur. Der Schlosspark
bietet eine Fülle seltener
Pflanzen und zieht
jeden sofort in den
Bann. Auf dem Bio-Gut
Wendlinghausen wer-
den Gemüse und Getrei-
de ökologisch angebaut
und über regionale Part-
ner vermarktet.
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Schloss & Gut
Wendlinghausen
32694 Dörentrup
Tel.: 05265 8909
Fax: 05265 8298
info@schloss-wendlinghausen.de
www.schloss-wendlinghausen.de
www.ruheforst-schloss-wendlinghausen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Ich bin als Landwirt dankbar und demütig, dass wir uns vollkommen
autark mit Wärme und Strom versorgen können. Dies gelingt uns mit
nachwachsenden Rohstoffen, der Sonne und dem Wind.“

Hier finden Sie opti-
male Voraussetzungen
für Ihr Fest: von der klei-
nen standesamtlichen
Trauung bis zum elegan-
ten Hochzeitsfest. Viel-
seitige Firmenveranstal-
tungen mit bis zu 500
Personen sind möglich.

Outdoor-Events,
hochkarätige Konzerte,
Kunstveranstaltungen
sowie Schloss- u.
Gartenfeste.

Waldbestattungen im
RuheForst.

Nachhaltigkeit leben wir so:

DÖRENTRUP

Schloss & Gut Wendlinghausen
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Seit Generationen züchten wir die Rasse Schwäbisch-Hällisches
Schwein. Alte, robuste Haustierrassen zu erhalten, ist ein wichtiger
Beitrag zum Erhalt der biologischen Vielfalt und zu einer nachhaltigen
Landwirtschaft. Dazu kommt, dass wir regionale Produkte anbieten.
Das bedeutet kurze Wege und Wertschöpfung in der Region Lippe.“

DÖRENTRUP

Der Hofladen am Berg-
garten bietet regionale
lippische Qualitätspro-
dukte. Als Besonderheit
gibt es Fleisch, Wurst
und Schinken von
Schweinen der alten
schwäbisch-hällischen
Landrasse. Die Tiere wer-
den in Strohställen mit

Auslauf, im Sommer
auf der Weide, tierge-
recht gehalten. Rasse,
Haltungsart, viel Bewe-
gung und die Fütte-
rung mit hofeigenem
Getreide führen zu
einzigartiger Fleisch-
qualität.

Hofladen am Berggarten
Sibbentruper Straße 12
32694 Dörentrup-Bega
Tel.: 05263 2396
info@hofladen-bega.de
www.hofladen-bega.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.:  15:00 - 19:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 12:00 Uhr

Hofladen am Berggarten

Fleisch und Wurst
vom Schwäbisch-Hälli-
schen Schwein aus eige-
ner Zucht, Lebensmittel
aus bäuerlicher Erzeu-
gung: Freilandeier, Kar-
toffeln, Volleinudeln,
Käse, Fruchtaufstriche,
Honig, Spirituosen und
vieles mehr. Die Wei-
deschweine können Sie
im Sommerhalbjahr
gern besuchen. Die Info-
tafeln und Bänke an der
Schweineweide laden
zum Verweilen ein.

Führungen sind nach
Absprache möglich.



DÖRENTRUP

Seit 1523 wurde auf
dem Betrieb über viele
Generationen mit Pfer-
den gearbeitet - sie
gehören zum Hof und
zur Familie. 2005 ist
unser Reitzentrum eröff-
net worden, welches wir
2008 durch eine Lon-
gierhalle mit integrierter
Führanlage komplettiert
haben. Stolz sind wir
auf unseren „5. Stern“,
der uns 2012 als FN-ge-
prüfter Pensionsbetrieb
verliehen wurde. Hafer,
Heu u. Stroh für unsere
rund 50 Pensionspferde
werden hier produziert.
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Reitzentrum Bega
Renate Petig
Sibbentruper Straße 12
32694 Dörentrup-Bega
Tel.:      05263 2396
Handy: 0157 34938032
info@reitzentrum-bega.de
www.reitzentrum-bega.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Hafer, Heu und Stroh wird auf eigenen Flächen produziert. Der
Pferdemist wird auf eigenen Flächen wieder ausgebracht, das ist ein
alter Kreislauf. Lediglich Mineralstoffe und etwas Hobelspäne werden
zugekauft.“

Reitzentrum Bega

50 helle, große Pfer-
deboxen, Reithalle
(50x25 m) mit kleinem
Zuschauerbereich, Au-
ßenplatz mit Flutlicht,
optimales Belüftungs-
und Klimasystem (Wind-
netze und Isodächer),
beheizte Sattelkammer,
Roundpen, wärmege-
dämmter Pflegeraum
mit Waschplatz und
Solarium, gemütlicher
Aufenthaltsraum, Lon-
gierhalle mit integrierter
Führanlage für 8 Pferde,
täglicher Weidegang
und 3 x tägliche Fütte-
rung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfter Pensionsbetrieb*****
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir leben Nachhaltigkeit als Gesamtkonzept. Dies fängt beim
biologischen Anbau unserer Produkte an und reicht bis zur Einbindung
von Menschen mit Handicap. Kooperationen sind uns wichtig.
Wir pflegen gute Beziehungen zum BUND. Als Jungpflanzenbetrieb
arbeiten wir mit benachbarten Bioland-Betrieben zusammen.“

LEMGO

Die Werkstätten der Le-
benshilfe Lemgo bieten
ca. 600 Menschen mit
Einschränkungen einen
individuell angepassten
Arbeitsplatz. Neben
Lohnarbeiten für Hand-
werksunternehmen und
die heimische Industrie
erfolgt auch Eigenpro-

duktion in Gärtnerei,
Näherei sowie Tischle-
rei. Die persönliche
und berufliche Betreu-
ung der uns anvertrau-
ten Menschen am
Arbeitsplatz sind ein
Teil unseres großen
Ganzen.

Lebenshilfe Lemgo e. V.
Bahnhofstraße 39
32694 Dörentrup-Bega
Tel.: 05263 9499-0
Fax: 05263 9499-10
www.lebenshilfe-lemgo.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 09:00 - 15:00 Uhr
Fr.: 09:00 - 14:00 Uhr

Lebenshilfe Lemgo e. V.

Kräuter, Gemüse der
Saison, Körnerkissen aus
der eigenen Näherei mit
Biolandgetreide, Tisch-
decken, Kinderkleidung

Ab Mai: Gemüsejung-
pflanzen, Brennholz,
„Original Begataler
Apfelstiege“ als Apfella-
gerkiste

Tag der offenen Tür,
Winterbasar und weite-
re Aktivitäten siehe
Homepage



DÖRENTRUP

Der traditionsreiche
Betrieb liegt in ruhiger
Lage am Waldrand, nah
dem historischen Orts-
kern. Gäste erleben in
der Waldmühle viel.
Ein besonderer Spaß für
die ganze Familie ist das
Brotbacken im histori-
schen Backhaus. Gesun-
de und ausgewogene
Ernährung steht an
erster Stelle. Gäste wer-
den mit selbstgemach-
ten Spezialitäten vom
Lande vewöhnt:
Kuchen, Brot, Wurstwa-
ren von den eigenen
Schweinen ...
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Bauernhof-Pension
Waldmühle
Ruth und Christian Frevert
Waldmühlenweg 1
32694 Dörentrup-Hillentrup
Tel.: 05265 262
Fax: 05265 6597
c.frevert@t-online.de
www.bauernhofpension-waldmuehle.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Auch der Klimaschutz liegt uns am Herzen: unsere Biomasse-Heizan-
lage versorgt alle Hofgebäude, die über ein verlustarmes Wärmenetz
gekoppelt sind, mit umweltfreundlicher Wärme für Warmwasser und
Raumwärme. Je nach saisonaler Verfügbarkeit können verschiedene
Brennstoffe verwendet werden: Holzpellets, Hackschnitzel oder
Abfallgetreide.“

Bauernhof-Pension Waldmühle

16 Doppelzimmer,
9 Ferienwohnungen (für
je bis zu 4 Pers.), die teil-
weise über rollstuhlge-
rechte Ausstattung ver-
fügen, Verpflegung
möglich, großzügiges
Hallen-Schwimmbecken
mit Jetstream, Sauna,
Kneipptretbecken, groß-
zügiger Garten mit Lie-
gewiese, Ponyreiten,
Tischtennisplatte, Kicker,
Mithilfe auf dem Hof
möglich.
Familien, Gruppen,
Schulklassen und Verei-
ne sind gleichermaßen
willkommen.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Als Bio-Betrieb steht für uns die Umweltverträglichkeit und die
naturnahe Haltung unserer Tiere an erster Stelle. Durch unser eigenes
Schlachthaus entfallen bei der Fleischverarbeitung lange Transportwege.
Wir bieten unseren Gästen eine außergewöhnliche Fleischqualität und
regionale Produkte.“

DÖRENTRUP

Der Forellenhof mit sei-
nen schönen Gartenan-
lagen und Forellentei-
chen ist seit Jahrhunder-
ten in Familienbesitz.
Seit 60 Jahren wird man
hier freundlich aufge-
nommen, findet Ruhe
und Erholung, aber
keine Langeweile.

Essen kann man hier
auch hervorragend.
Das hofeigene Fleisch
wird selbst verarbeitet
und schmackhaft zube-
reitet. Galloways-
Steaks oder Medail-
lons vom Damwild
sind hier ein Genuss.

Forellenhof in Lippe
Dr. Rudolf Diekmeier
Duxenberg 9
32694 Dörentrup-

Schwelentrup
Tel.: 05265 94900
Fax: 05265 949026
forellenhof.lippe@t-online.de
www.forellenhof-lippe.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hotel-/Pensionsbetrieb
ganzjährig geöffnet.
(Ausnahme: Betriebsferien
2 Wochen in der zweiten
Januarhälfte)

Forellenhof in Lippe

Fleisch, Wurst und
Wurstwaren aus eigener
Erzeugung (Rind u. Wild)

15 DZ / EZ u. 3 Ferien-
wohnungen, Biomöbel
aus der Region, Früh-
stücksbuffet, Halb-/Voll-
pension, Essen à la carte

Café: selbstgebackene
Torten u. Kuchen, „Fo-
relle Müllerin“ sowie
Rind- und Wildgerichte

Feiern mit bis zu
110 Pers. möglich

Hof-/Naturführungen,
Beobachtungen und Se-
minare rund ums Wild



DÖRENTRUP

Urlaub auf dem Bauern-
hof heißt, die Natur ent-
decken und staunen.
Auf dem "Sonnenhof"
wird aktiv Landwirt-
schaft betrieben. Dazu
zählen Mutterkühe mit
Kälbern, Rinder, aber
auch Ackerbau, Wald,
Wiesen und Wild.
Auf dem Betrieb Urlaub
zu machen heißt, sich
verwöhnen zu lassen.
Wir verarbeiten bevor-
zugt die hofeigenen Pro-
dukte. Gerne dürfen uns
unsere kleinen Gäste
z. B. bei der Kartoffel-
ernte helfen.
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Sonnenhof
Familie H. Pieper
Alte Dorfstr./Am Pieperberg
32694 Dörentrup-

Schwelentrup
Tel.: 05265 8952
Fax: 05265 8962
pieper-sonnenhof@t-online.de
www.sonnenhof-lippe.de

ÖFFNUNGSZEITEN
April bis Oktober

„Besonders Kinder sollen lernen, wo die Lebensmittel herkommen.
Durch die Erlebnisse auf unserem Hof bekommen die Kinder einen
Bezug zur Landwirtschaft und lernen Naturkreisläufe verstehen. Bei uns
ernten die Kinder mit. So nehmen sie die Lebensmittel in ihrem
Ursprung neu wahr.“

Sonnenhof

14 Einzel-, Doppel- u.
Familienzimmer mit und
ohne Verpflegung mögl.

Täglich frisch gebacke-
ner Kuchen im Café, im
Garten oder auf der Ter-
rasse

Frühstücksbuffet und
Familienfeiern nach
Anmeldung

Spielplatz, Tischten-
nis, Spielzimmer und
Spielscheune, Streichel-
tiere: zahmes Wild-
schwein, Ziegen,
Kaninchen, Gänse,
Pferde und ein Pony

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Gäste sollen sich in unserer denkmalgeschützten Hofstelle wohlfühlen.
Dazu gehört natürlich ein vollwertiger Speiseplan mit hofeigenen
Produkten, die einfach lecker schmecken. Gemüse, Eier, Wurstwaren,
selbstgekochte Fruchtaufstriche von Früchten aus unserem Garten und
selbstgebackener Kuchen stammen von uns.“

DÖRENTRUP

Wer das Landleben
mag, ist auf dem Lüde-
kingshof genau richtig,
um die Seele baumeln
zu lassen. Weitläufige
Weiden, Felder und Wäl-
der, die den Hof umge-
ben, lassen den Alltag
vergessen. Direkt am
Haus befinden sich

Terrassen, Liegewie-
sen, Teiche zum Boot-
fahren, ein Spielplatz,
ein Gemüsegarten und
viel unberührte Natur.
Für das Kindervergnü-
gen gibt es eine große
Matschgrube mit Was-
serpumpe.

Pension Lüdekingshof
Familie Strüver
Duxenberg 11
32694 Dörentrup
Ortsteil Schwelentrup
Tel.:  05265 8695
Fax.: 05265 955355
luedekingshof@t-online.de
www.luedekingshof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Pension Lüdekingshof

Ferienzimmer und
Ferienwohnungen für
bis zu 3 bzw. 6 Pers. im
alten Speicher, mit
Halb- oder Vollpension.

Für unsere kleinen
Feriengäste: kostenfreies
Ponyreiten, Streichelzoo,
Spielplatz, Treckerfah-
ren, Stockbrotbacken,
Teich zum Bootfahren
und ein Freizeitraum.



DÖRENTRUP

Die Bauernhofpension
ist im nordlippischen
Bergland in völlig ruhi-
ger Lage direkt am Wald
gelegen. So kann man
die Natur erleben und
entdecken. Artgerechte
Tierhaltung ist auf dem
Hof wichtig und sicht-
bar. Die gut bürgerliche
und typisch lippische
Küche des Landcafés
und der Pension sind
sehr abwechslungsreich.
Fleisch und Wurstpro-
dukte stammen über-
wiegend aus eigener
Herstellung.
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Bauernhofpension &
Landcafé Falk
Marlene Falk
Sievertsberg 4
32694 Dörentrup
Tel.: 05265 8330
Fax:  05265 954121
info@bauernhofpension-falk.de
www.bauernhofpension-falk.de

ÖFFNUNGSZEITEN
So.: 09:00 - 18:00 Uhr
sowie nach Vereinbarung

„Unsere Tiere werden auf Stroh gehalten und bekommen das Futter von
unseren Flächen. Die Fleisch und Wurstwaren für unsere Gäste stammen
von unseren Tieren. Alte Familienrezepte und regionale Produkte haben
für uns einen hohen Stellenwert.“

Bauernhofpension & Landcafé Falk

Ferienwohnungen:
80 m² für bis zu 6 Pers.
und 60m² für bis zu
4 Pers., 3 Gästezimmer

Selbstgebackener
Kuchen, Lippischer
Pickert, Waffeln, Hausei-
gene Wurstwaren, Früh-
stücksbuffet nach
Absprache, saisonale
und regionale Speziali-
täten
0

Feiern mit bis zu 40
Personen möglich
0

Schlacht- und Grill-
feste, Wild-, Grünkohl-,
Spargelessen

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Hof ist ein Ort, wo Kinder und Erwachsene in der Natur und mit
den Tiere ein Zuhause finden und beide Seiten voneinander profitieren.
Bei uns ist jeder willkommen, egal in welchem Alter, ob im
‚Reitkindergarten‘ oder beim ‚Spaziergang mit Senioren‘.“

LEMGO

Auf dem Reiterhof sind
Pferde und Ponys zu-
hause, außerdem wer-
den Westfalen gezüch-
tet. Unsere Ponys und
Pferde stehen in Pad-
dockboxen oder in Lauf-
ställen. Sie kommen
jeden Tag auf die Weide
oder auf den Winteraus-

lauf. Erleben wie ein
Pony den Tag ver-
bringt: vom morgend-
lichen Füttern bis zum
"zu Bett gehen".
So bauen die Kinder
und Erwachsenen eine
starke Bindung zu
ihrem Pony- oder
Pferdepartner auf.

Reiterhof Alteheld
Brüntorfer Weg 35
32657 Lemgo
Tel.: 0160 90274480
reiterhof-alteheld@t-online.de
www.reiterhof-alteheld.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reiterhof Alteheld

Reiterferien für Mäd-
chen mit Pferden und
Ponys...

Kindergeburtstage
können veranstaltet wer-
den. Wir bieten einen
Reitkindergarten und ab
2016 den Pony-Führer-
schein an.

Pensionsboxen, Reit-
halle, Reitplatz, Round-
pen, Führanlage; Reitun-
terricht in Dressur u.
Springen; Ausritte, Volti-
gieren, Horse-Agility u.
Bodenarbeit; Psychomo-
torik mit dem Pony;
tolles Ausreitgelände.



LEMGO

Der landwirtschaftliche
Betrieb mit zurzeit ca.
25 Hektar landw. Nutz-
fläche liegt oberhalb
von Lemgo und ist seit
1991 als Biolandbetrieb
anerkannt. Die Tierhal-
tung umfasst die Herd-
buchzucht von Ostfriesi-
schen Milchschafen zur
Fleischerzeugung sowie
das Bentheimer Land-
schaf und das Gotländi-
sche Pelzschaf. Ein wei-
terer Schwerpunkt ist
die Haltung und Zucht
von Rheinisch-Deut-
schen Kaltblütern u. von
Schweren Warmblütern.
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Hof Ebert
Karla Ebert
Weißer Weg 109
32657 Lemgo
Tel.: 05261 10695
Fax: 05261 927925
k.ebert@starke-pferde.de
www.biolandbetrieb- asenbrede.deh

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.:  17:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 11:00 - 13:00 Uhr
und nach tel. Vereinbarung

„Wir sind seit vielen Jahren Mitglied in der GeH-Gesellschaft zur
Erhaltung alter und bedrohter Tierrassen und ein anerkannter Bioland
Betrieb.“

Hof Ebert

Eier, Lammfleisch,
Wurstwaren von Lamm
und Schaf, Frischfleisch
auf Bestellung und nach
Wunsch des Kunden zer-
legt, Obst, Bier, Kartof-
feln, Wein und Streu-
obstwiesenapfelsaft

SCHAFFELLE
Eine große Auswahl
medizinisch- oder
pflanzengegerbter
Schaf- und Lammfelle
in unterschiedlichen
natürlichen Farben und
Größen sind immer auf
Lager.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Harmonie zwischen Pferd und Reiter ist das oberste Gebot unseres
Handelns. Wir arbeiten leistungsorientiert, aber stets mit Bedacht auf
unsere Pferde. Reiten mit feiner Hilfengebung motiviert unsere Pferde
und trägt zu ihrer Gesunderhaltung bei.“

LEMGO

Familie Lindner führt
den eigenen  Betrieb
nach dem Motto: „Gut
für Pferd und Mensch“.
Denn gemeinschaftli-
ches Lernen für Pferd
und Reiter wird hier
groß geschrieben.
Naturbelassene Wälder,
in denen die Spuren der

Gletscher zu entde-
cken sind, bieten den
Hofbesuchern
abwechslungsreiche
Spaziergänge, Wande-
rungen und Ausritte.
Der historische Hof
fügt sich harmonisch
in die Natur ein.

Reiterhof Rieperturm
Elke u. Peter Lindner
Rieperturm 136
32657 Lemgo
Tel.:     05261 10667
2. Tel.: 05261 186914
rieperturm@web.de
www.reiterhof-rieperturm.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reiterhof Rieperturm

Ferienwohnung mit
ca. 90 m² für 4 - 6 Pers.,
Spül- u. Waschmaschi-
ne, Trockner vorhanden.

Ferienprogramm

Offenstallhaltung,
Paddock- u. Fensterbo-
xen, Reithalle ,(20x45 m)
Reitplatz (25x65 m),
Springplatz (30x70 m),
Longierzirkel (ø18 m),
Ausreitgelände direkt ab
Hof, Weideservice inkl.,
Ausmisten möglich;
Lehrgänge (mit Reitab-
zeichenprüfung)

Jährlicher Hofgottes-
dienst



LEMGO

Unser Hof liegt in Lem-
go-Voßheide. Er ist klein
und überschaubar.
Wir möchten denen, die
zu uns kommen, einen
Orientierungsrahmen
bieten: klare Regeln,
gleiche Bezugspersonen
und bekannte, dem
Menschen zugewandte
Pferde. Sie vermitteln
Sicherheit und Verläss-
lichkeit. Eine ruhige
Atmosphäre ist uns
wichtig. Der Ansatz
unserer Arbeit ist ganz-
heitlich und entwick-
lungsorientiert.
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Islandpferdehof Lukka
Barbara Tiemann-Klein
Am tiefen Siek 65
32657 Lemgo-Voßheide
Tel.: 05261 8223
rub.klein@t-online.de
www.islandpferdehof-lukka.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Kindern, die zunehmend weniger Kontakt zu Natur und Umwelt haben,
vermitteln wir mit unseren Pferden auf unserem Hof eine oft unbekannte
Lebensform. Kinder wie Erwachsene haben bei uns einen engen Kontakt
zu den Pferden. Sie reifen in ihrer Persönlichkeit und entwickeln Sozial-
kompetenz. Wichtig ist uns die Achtung vor Mensch, Tier und Natur.“

Islandpferdehof Lukka

Kindergeburtstage

Reithalle und Reit-
platz, Heilpädagogi-
sches Reiten und Volti-
gieren, Reiten und
Umgang mit Pferden als
Bewegungserfahrung,
Einzel- und Gruppenun-
terricht für Kinder und
Erwachsene, Ausreit-
gruppen, Reiterfreizeit
in den Sommerferien

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfte Reitschule Islandpferde
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Obst wächst direkt am Hof. So haben wir kurze Wege u. können
frisches Obst mit einem hervorragenden Geschmack aus integriertem An-
bau liefern! Unser Betrieb untersteht als anerkannter Fachbetrieb einer
freiwilligen, regelmäßigen Kontrolle. Wir haben bei unserem tägl. Han-
deln die Artenvielfalt, Ressourcenschonung u. Umweltschutz im Blick.“

LEMGO

Der Obsthof Schäfer-
kordt liegt am Ortsrand
der Alten Hansestadt
Lemgo. Auf der großzü-
gigen Obstplantage von
20 ha wachsen je nach
Saison Erdbeeren, Him-
beeren, Brombeeren u.
Stachelbeeren sowie Kir-
schen, Birnen und mehr

als 3000 Apfelbäume.
Alte und robuste
Apfelsorten findet
man im Hofladen
ebenso wie neuere,
allergenarme Sorten.
Äpfel, Birnen, Erdbeeren
u. Himbeeren können in
der Obstplantage selbst
gepflückt werden.

Obsthof Schäferkordt
Thomas Schäferkordt
Hamelner Str. 105a
32657 Lemgo
Tel.: 05261 12388
info@obst-schaeferkordt.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.-Fr.:   09:00 - 18:00 Uhr

Mai, Juni, Juli
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 13:00 Uhr

Obsthof Schäferkordt

Saisonal: Spargel,
versch. sorten,Erdbeer
Johannis-, Stachel-,
Brom- u. Himbeeren,
Süß- u. Sauerkirschen,
25 Apfelsorten, Birnen,
Pflaumen u. Rhabarber;
Kartoffeln, Gemüse u.
Wein in Bio-Qualität,
Dosenwurst, Fruchtsäf-
te, Fruchtaufstriche,
eig. Eier aus Freilandhal-
tung, geräucherte Forel-
len, Kekse, Gewürzgur-
ken, Öl, Fruchtessig,
Honig, Nudeln...; Prä-
sentkörbe auf Wunsch

Weihnachtsbäume



LEMGO

Die Familie Wehmeier
versteht es, Gemüse zu
produzieren. Auf den
hofeigenen Flächen fin-
den sich die verschie-
densten Sorten, die bei
Gemüsefans das Herz
höher schlagen lassen.
Die Familie widmet sich
auch der Tierhaltung
und Fleischproduktion.
Die Schweine leben in
Gruppen auf Stroh und
freuen sich über viel
Platz zum Toben. Heute
befindet sich auch ein
Hühnermobil auf dem
Hof - frische Eier sind so
garantiert.
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Wehmeiers Bauernladen
Herforder Str. 150
32657 Lemgo
Tel.: 05261 988296
wehmeiers.bauernladen@yahoo.de
www.wehmeiers-bauernladen-lemgo.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 20:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 19:00 Uhr

„Durch eine nachhaltige Nutzung von Ressourcen praktizieren wir
Umweltschutz. Vom Feld direkt auf den Tisch. Regionale, saisonale
Erzeugnisse mit kurzen Transportwegen findet man in unserem
Bauernladen, dadurch schonen wir die Umwelt und stärken die
heimische Landwirtschaft.“

Wehmeiers Bauernladen

Saisonales Obst und
Gemüse aus eig. Pro-
duktion (Salat, Kohl,
Tomaten, Gurken, rote
Beete, Möhren, Kartof-
feln...), frische Eier,
Geflügel, Rindfleisch,
Fleisch- u. Wurstwaren
von eigenen Schweinen;
Frischfleisch immer ab
Mitte der Woche erhält-
lich; auch mariniertes
Grillfleisch oder küchen-
fertig zum Braten
erhältlich.

Gemüsepflanzen für
den Garten (Mitte März
- Ende Juli) sowie
Pflanzkartoffeln

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Aufgrund langjähriger Erfahrung und im ständigen Bemühen um die
Optimierung unserer Plantagen praktizieren wir ein neues Anbauver-
fahren. Die Erdbeeren werden bei uns auf Dämme gepflanzt. So kann
kein Unkraut wachsen und der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln wird
auf ein Minimum reduziert.“

LEMGO

Erdbeeren sind hier das
Traditionsprodukt. Um
frühzeitig für Kunden am
Markt zu sein, werden
Folientunnel über die
Erdbeeren gestellt. Seit
2004 werden Kartoffeln
angebaut. Im hofeige-
nen Hühnermobil leben
die Tiere besonders tier-

gerecht mit Zugang zu
frischem Grün. Seit
vielen Jahren sind auf
dem Hof Pferde
zuhause. Teile der
Gebäude wurden zu
Ställen umgebaut, in
denen sich die Pferde
richtig wohlfühlen.

Hanken Entrup
Entruper Weg 194

-Entrup32657 Lemgo
Tel.: 05261 4146
info@hanken-entrup.de
www.hanken-entrup.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Erdbeer-Selbstpflücke
und -Verkaufsstände
(Standorte siehe Homepage)
tägl. in der Saison
Verkaufsautomat am Hof
tägl. rund um die Uhr

Hanken Entrup

Leckere Kartoffeln der
Sorten Belana (festkochend)

und Marabel (vorwiegend

festkochend) sowie tägl.
frische Eier; saisonal:
Erdbeeren der Sorten
Korona, Sonata und
Flair. Erdbeeren zum
Selbstpflücken in Lage-
Hardissen, Bad Salz-
uflen-Ehrsen, Blomberg,
Leopoldshöhe und
Hohenhausen

Paddockboxen, kleine
Reithalle, Reitplatz
(20x40 m), Sommerwei-
den, Winterpaddock,
großes Ausreitgelände



LEMGO

Der Betrieb von Familie
Stock ist ein Familienbe-
trieb im Vollerwerb. Hier
werden 50 Milchkühe in
einem Boxenlaufstall
gehalten. Sie können
sich frei bewegen und
ihren Lieblingsplatz zum
Ausruhen aussuchen.
Von Mai bis November
kommt der tägliche Wei-
degang hinzu.
Die Milch kann über den
Automaten selbst
gezapft oder in Form
des hausgemachten Eis
genossen werden.
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Hof Stock
Familie Stock
Hengstheide 16
32657 Lemgo-Lieme
Tel.: 05261 68386
hofstock@t-online.de
www.stock-hengstheide.de
www.lippemilch.de/hof_stock

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 20:00 Uhr
Sa./So.:  08:00 - 20:00 Uhr

Vorratskammer mit
Eis- u. Verkaufsautomat
Tägl. bis 21:00 Uhr

„Die benötigten Futtermittel Gras und Mais werden von uns selbst
angebaut. Als Kraftfutter setzen wir Weizen ein, der aus eigenem Anbau
stammt. Für unsere Kunden wachsen auf unseren Feldern Kartoffeln,
die wir ab Hof verkaufen. Wir stehen für kürzeste Produktions- und
Vermarktungswege. Das ist Qualität, die man schmeckt.“

Hof Stock

Täglich frische Lippe-
Milch und hausgemach-
tes Speiseeis (Vanille,
Schokosplitter, Kara-
mellkeks, dunkles Scho-
koeis), saisonal: frisches
Himbeer- u. Erdbeereis
(Lactosefrei);
Kartoffeln aus eigenem
Anbau: Belana und
Marabel, Frühkartoffeln-
sind ab Juli erhältlich;

Eisautomat u. Regiomat
für regionale Produkte,
wie Suppen, Eintöpfe,
Schnittkäse, Dosen-
wurst, Honig, Fruchtauf-
striche ...

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit steht im gesamten Verarbeitungsprozess im
Vordergrund. Unsere Molkerei arbeitet mit einer hocheffizienten
Wärmerückgewinnung. Die Milch aus der Hofmolkerei des Meierhofs
ist ein Produkt aus der Region für die Region.“

LEMGO

Der Meierhof der Stif-
tung Eben-Ezer gehört
zu eeWerk - der Werk-
statt für behinderte
Menschen. Der Hof ist
Ausbildungs-, Arbeits-
und Lebensort für 30
Menschen mit Ein-
schränkungen.
Der Meierhof liegt nörd-

lich von Lemgo auf
der Luherheide. Hier
wird seit 1999 Acker-
bau und Milchwirt-
schaft mit angeschlos-
sener Hofmolkerei
nach den kontrolliert
ökologischen Kriterien
des Bioland-Verbandes
betrieben.

Stiftung Eben-Ezer
Alter Rintelner Weg
32657 Lemgo
Tel.: 05261 2150
info@eben-ezer.de
www.eben-ezer.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Verkaufshütte am
Parkplatz Eben-Ezer
Mo.-Fr.: 09:00 - 20:00 Uhr
Sa./So.: 09:00 - 18:00 Uhr

Stiftung Eben-Ezer

Meierhof der Stiftung
Eben-Ezer in Lemgo: Milch,
Joghurt, Saure Sahne,
Schmand vom Meierhof
Führungen: Tel. 05261 215-472

Café Vielfalt im HAUS DER
VIELFALT der Stiftung Eben-
Ezer in Lemgo: Selbstgeba-
ckene Kuchen und Torten,
täglich wechselnder Mittags-
tisch, Tel.: 05261 215-4300

Tierprojekt ANIMAL der
Stiftung Eben-Ezer in Stape-
lage: Pädagogische und the-
rapeutische Angebote mit
Pferden und Ponys, Ziegen
und Esel, Hühner, Katzen
und Kaninchen; Kinderge-
burtstage und Aktionstage
mit Ponyreiten, Kutschfahr-
ten, Tel.: 05232 850246



LEMGO

Der Hof wird im Voller-
werb mit 85 ha Acker-
fläche und 25 ha Grün-
land in der 4. Generati-
on geführt; die 5. Gene-
ration steht bereits in
den Startlöchern.
Von April bis Oktober
können die 45 Milchkü-
he auf die Weide.
Rund ums Jahr steht ein
Tiefstreulaufstall mit
Stroh zur Verfügung,
wo sich die Tiere frei
bewegen können. Ge-
füttert wird mit selbst
angebautem Getreide,
Gras- und Maissilage
sowie Mineralfutter.

53

Stuckmann‘s Hof
Oberer Pahnsiek 20a
32657 Lemgo-Pahnsiek
Tel.: 05261 71704
stuckmann@lippemilch.de
www.lippemilch.de/hof_stuckmann.html

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.-Fr.: 15:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr

„Unsere Tiere stehen im Stroh und fühlen sich wohl, sie bekommen
selbst angebautes Getreide. Wir mästen nur so viele Schweine, wie wir
über den Hofladen verkaufen können. Bei uns gibt es frische, unver-
arbeitete, naturbelassene Milch.“

Stuckmann‘s Hof

Im Milchhäuschen:

frische LippeMilch zum
Selbstabfüllen.
Im Selbstbedienungs-

haus gibt es rund um
die Uhr selbstgemachte
Hausmacher Wurst in
der Dose, Kartoffeln
(Belana und Marabel) in
2,5 kg, 5 kg, 12,5 kg u.
25 kg - Beutel und Eier.
Im Hofladen: frische
Hausmacher Wurst,
Frisch-, Grillfleisch u. v. m.

Führungen für Schul-
klassen u. Kindergärten

Grillwagen mit Grill-
fleisch / Service für
Events zu mieten

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Fleisch- und Wurstwaren werden mit Herz und Hand
hergestellt. Regionale, traditionelle Rezepte und eine hohe Qualität
unserer Produkte haben bei uns oberste Priorität!“

LEMGO

Der Wursthof Mesch
liegt im Ortsteil Wahm-
beckerheide zwischen
Lemgo und Detmold.

Hier auf dem Hof wird
nach traditionellen
Rezepten „Hausmacher
Wurst“ handwerklich
hergestellt.

Echte Lippische Leber-
wurst und die leckeren
Bratwürstchen von
Mesch sind weit
bekannt und schme-
cken immer - auch im
Winter.

Wursthof Mesch
F. u. A. Mesch
An der Reihe 10
32657 Lemgo-

Wahmbeckerheide
Tel.: 05261 87434
Fax: 05261 89437

ÖFFNUNGSZEITEN
Di., Mi., Do.:

15:00 - 18:00 Uhr
Fr.:  09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Wursthof Mesch

Hausmacher Wurst:
Hausmacher Mettwurst,
Leberwurst, Zwiebel-
wurst, Blutwurst, Sülze,
Kohlwurst…, Bratwürst-
chen, Mettenden, Schin-
ken und Grillfleisch;
tiefgefrorenes Fleisch,
Schmalz, Lippische Kar-
toffeln, Eier, Fruchtauf-
strich, süß-sauer Einge-
legtes, Honig aus Lippe,
Fruchtsäfte und Wein
aus der Pfalz, Präsent-
körbe auf Bestellung

Wurstplatten auf
Bestellung

Foto: Ivneon © Pixabay



LAGE

Branding‘s Hof liegt in
der Ortsdurchfahrt in
Lage-Ehrentrup und
wurde 1396 das erste
Mal geschichtlich er-
wähnt.
Seit 1989 wird auf dem
Hof neben Getreide,
Zuckerrüben, Mais und
Grünkohl auch weißer
Spargel angebaut.
Die Spargelflächen
liegen in Hofnähe.
Der optimale Boden,
teils Sand, teils Lehm
gibt dem Spargel den
besonders intensiven
Geschmack.
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Branding‘s Hof
Ute Hameier
Dorfstr. 82
32791 Lage-Ehrentrup
Tel.: 05232 3364
Brandingshof@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
In der Spargelsaison von
Ende April bis Ende Juni
Täglich: 08:30 - 18:30 Uhr

„Mit großer Sorgfalt und Leidenschaft betreiben wir unsere
Landwirtschaft. Regionale und frische Produkte durch kurze Wege direkt
an den Verbraucher zu liefern, das ist für uns Nachhaltigkeit.“

Branding‘s Hof

Auf dem Hof wird in
der Spargelsaison täg-
lich frisch gestochener,
weißer Spargel angebo-
ten und auf Wunsch
auch geschält.
Während der ganzen
Saison gelten gleichblei-
bende Preise.

Kartoffeln und Eier aus
Lippe ergänzen das
Angebot.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Einfach nachhaltig anders wirtschaften: Das Team des BIO HOF
BRINKMANN setzt auf ökologische Landwirtschaft, die Erzeugung
hervorragender und außergewöhnlicher Lebensmittel, eine kontinuier-
liche Weiterentwicklung der Hofangebote und die Vermittlung von
Wissen.“

LAGE

Seit 1980 werden auf
dem Hof der Familie
Brinkmann biologische
Lebensmittel von hoher
Qualität und hervorra-
gendem Geschmack
erzeugt. Der Verkauf der
landwirtschaftlichen
Erzeugnisse erfolgt im
Hofladen und über den

hofeigenen Online-
Shop. In den Gärten
des Hofes sind zahlrei-
che Wildkräuter und
essbare Blüten zu fin-
den. Viele finden frisch
geerntet Verwendung
in den Gerichten des
Bio-Hofcafés.

Bio Hof Brinkmann
Wiebke Brinkmann-Roitsch
Fröbelstraße 4
32791 Lage-Hagen
Tel.: 05232 5749
Fax: 05232 920928
info@bio-hof-brinkmann.de
www.bio-hof-brinkmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
siehe Homepage

Hofcafé & Bistro
siehe Homepage

Onlineshop
jederzeit

Bio Hof Brinkmann

Bunte Kartoffeln,
verschiedene Kürbis- und
Getreidesorten

Ferienwohnung,
Angebote für Wohnmobi-
listen, Bett & Bike

Ausgefallene Torten u.
vegetarisches Frühstück

Bio-Gärtchen für Sai-
sonpächter vorhanden

Hofhexe Arabella
erklärt spielerisch die
Zusammenhänge zwi-
schen Landwirtschaft und
Ernährung

Ökolog. Pensionsstall

Wildkräuter- und
Freiluft-Kochkurse



LAGE

Hier wird fröhlich
gegackert. Denn die
Hühner der Familie Horn
leben in Boden- und
Freilandhaltung.
Mit dem hofeigenen
Getreide werden sie
bestens gefüttert, so
dass sie qualitativ und
geschmacklich höchsten
Ansprüchen genügen.
Täglich werden die Eier
eingesammelt und
durch die Familienmit-
glieder im Fahrverkauf
bis zu Ihrer Haustür
gebracht. Qualität von
der Fütterung bis zur
Lieferung.
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Gut Stapelage
Silke u. Alexander Horn
Distelkamp 10
32791 Lage-Hörste
Tel.: 05232 85468
Fax: 05232 697257
landwirtalex@freenet.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer
Vereinbarung

„Wir füttern unsere Hühner mit Getreide aus dem eigenen Anbau.
Das Getreide erzeugen wir auf den guten Böden am Teutoburger Wald.
Die gesamte Getreideernte wird zu Hühnerfutter verarbeitet und direkt
an unsere Hühner verfüttert.“

Gut Stapelage

Wir bieten weiße und
braune Eier in allen Grö-
ßen aus Boden- sowie
Freilandhaltung an.

Auf unseren Verkaufs-
touren in Hörste, Dies-
telbruch und Belle lie-
fern wir die Eier gerne
bis an die Haustür.

Die Eier unserer Hühner
finden Sie auch im
Lebensmitteleinzel-
handel in der Region.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Das Wohlergehen unserer Ponys und Pferde liegt uns am Herzen. Auch
wenn die Tiere älter werden, ist es für uns selbstverständlich, dass sie ihr
Gnadenbrot auf unserem Hof bekommen. Denn das sind wir ihnen,
unseren langjährigen ‚Mitarbeitern‘, schuldig.“

LAGE

Der Hof Krawinkel liegt
direkt am Rande des Teu-
toburger Waldes, zwi-
schen Bielefeld und Det-
mold, inmitten herrli-
cher Natur. Das schöne
Ausreitgelände beinhal-
tet lange Galoppstre-
cken sowie Gelände-
sprünge.

Seit Jahrhunderten
wird neben der Land-
wirtschaft auch erfolg-
reich Pferdezucht und
Pferdesport betrieben.
Alle Familienmitglie-
der sind begeisterte
Reiter.

Reitanlage Krawinkel
Thomas Krawinkel
Währentruper Str. 88
32791 Lage-Hörste
Tel.: 05202 158847
thomas.krawinkel@aol.com
www.reitanlage-krawinkel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reitanlage Krawinkel

Reitunterricht auf
Ponys für Kinder ab 6
Jahren, zwei Reithallen
(20x40 m), zwei Reit-
plätze (20x60 und
20x40 m), überdachte
Führanlage, Roundpen,
Springplatz, gemütli-
ches Reiterstübchen,
qualifizierter Unterricht,
kostenfreie Hänger-
Parkplätze

Weihnachtsbäume:
Nordmanntannen und
Blaufichten, auch zum
selber schlagen, gerne
in Kombination mit Fir-
menweihnachtsfeiern

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfter Pensionsbetrieb*****



LAGE

Iutspann - das ist lippi-
sches Platt - bei Familie
Wehmeier geht es um
Ausspannen, Ruhe und
Gemütlichkeit. Auf dem
700 Jahre alten Gutshof
am Rande des Natur-
parks Teutoburger Wald
können die Gäste sich
erholen, die Faszination
der Natur und die
Ursprünglichkeit des
Landlebens genießen.
Das Gutshaus  liegt  nur
ein paar Schritte von
den urgemütlichen
Blockhäusern entfernt.
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iutspann Hiddentrup
Dorothea Wehmeier
Hiddentruper Str. 85
32791 Lage-Hörste
Tel.: 05232 87008
Fax: 05232 8238
iutspann@hiddentrup.de
www.hiddentrup.de
www.urlaub-hiddentrup.de

„In unseren Holzhäusern, mitten in der Natur, können Sie mal richtig
ausspannen und die Ruhe genießen. Wir bieten die Möglichkeit, nach
Lust und Laune das zu tun, wozu Sie im Alltag keine Zeit finden.“

iutspann Hiddentrupp

Wohnen in einem der
11 gemütlichen Block-
häuser, mit 1 oder 2
separaten Schlafräumen
für 2-6 Pers., Vollver-
pflegung, Frühstück
oder Halbpension für
Gruppen nach Abspra-
che möglich, Sauna, Ten-
nisplatz und zwei Klein-
pferde vorhanden

Die Bauernstube, der
„Klöntreff" im ehemali-
gen Altenteil, steht für
Feiern und Feste zur Ver-
fügung; Lippische Spe-
zialitäten, Gänse- oder
Grünkohlessen

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Auf unserem Mehrgenerationenhof ist es uns wichtig, Kindergarten-
kindern und Schulkindern den Zugang zur Landwirtschaft zu ermög-
lichen. Durch gemeinsames ‚Kartoffelausmachen‘ schärfen wir die
Wahrnehmung für regionale Produkten.“

LAGE

Die Betriebsgebäude
wurden 1890 erbaut.
In diesen Räumen leben
drei Generationen unter
einem Dach. Zu der
Familie Blaurock gehö-
ren neben Hund und
Katze auch Enten, Hüh-
ner und Gänse.

Daneben werden son-
nengereifte Tomaten -
teils im Freiland - ange-
baut. Im Hofladen gibt
es diverse eigene Pro-
dukte zu kaufen, dar-
unter die Wurstwaren
von den hofeigenen
Schweinen.

Hofladen Blaurock
Frank Blaurock
Helpupuer Straße 157
32791 Lage-Ohrsen
Tel.: 0151 17208605
www.hofladen-blaurock.npage.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:30 - 12:30 Uhr

14:30 - 18:30 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr

Hofladen Blaurock

Versch. Kartoffelsor-
ten, Eier, Obst u. Gemü-
se, Fleisch von hofeige-
nen Schweinen, eigene
Tomaten u. Erdbeeren,
eine breite Vielfalt an
Gurken u. Kürbissen aus
eig. Anbau, Weine,
Essig, Senf, Eingemach-
tes, Fruchtaufstriche

Angebote für Kinder-
garten und Schulklas-
sen, besonders zur Kar-
toffelernte.

Erdbeerfest in der Sai-
son, Kartoffelfest (letz-
ter So. im September)



LEOPOLDSHÖHE

„Aus der Hand in den
Mund“. Wer dies bei der
Erdbeerernte schätzt,
muss sich zu Familie Ro-
senbaum begeben.
Seit über 50 Jahren wer-
den hier Erdbeerpflan-
zen gezogen und ver-
kauft. Der Besucher be-
merkt sofort, dass hier
Beruf von Berufung
kommt. Am besten über-
zeugt man sich selbst
vom Geschmack der bee-
rigen Früchte und wählt
für den nächsten Anbau
im Garten Erdbeerpflan-
zen der Familie Rosen-
baum.
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Erdbeervermehrungs-
betrieb Rosenbaum
Christine Rosenbaum-Thamm
Wülfersche Str. 16
33818 Leopoldshöhe
Tel.:     05222 807025
mcthamm@freenet.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Die Bewahrung alter Erdbeersorten liegt uns am Herzen. Denn für uns
steht der Geschmack der Früchte vor der Ertragskraft. Wir haben den
Anspruch, unser kulinarisches Erbe zu pflegen und an die nächsten
Generationen weiterzugeben.“

Erdbeervermehrungsbetrieb Rosenbaum

Erdbeerjungpflanzen
für den eigenen Anbau,
„Mieze Schindler“, die
„Praline unter den Erd-
beeren“, die bereits
1925 gezüchtet wurde,
deren schwarzrote
Früchte spät reifen.
Die „Mieze Nova® HZ“
trägt bereits ab Anfang
Juni, ist selbstbefrucht-
bar und ähnelt im
Geschmack stark der
Muttersorte „Mieze
Schindler“.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Unsere Tiere bekommen überwiegend hofeigenes Futter. Die
Schlachtung und Zubereitung der traditionellen lippischen Wurstwaren
wird von unserem Hausschlachter im natürlichen Herstellungsverfahren,
weitgehend ohne Zusatzstoffe, durchgeführt. Wir helfen unseren
Kunden gerne mit traditionellen Rezepten und Zubereitungstipps.“

LEOPOLDSHÖHE

Dahlhauser Hofladen

Die Geschichte des ehe-
maligen Rittergutes
Dahlhausen reicht bis
ins späte Mittelalter
zurück. Neben der histo-
rischen Zehntscheune
aus dem Jahr 1701
gehören ein Stallgebäu-
de aus dem 16. Jahr-
hundert und das freiste-

hende Wohnhaus zum
historischen Ensemble.
Elisabeth und Friedrich
Westerheide bewirt-
schaften den landwirt-
schaftlichen Betrieb
mit Ackerbau, Vieh-
und Schweinehaltung.

Dahlhauser Hofladen
Fam. Westerheide
Dahlhauser Str. 20
33818 Leopoldshöhe
Tel.: 05208 8414

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.:  09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Frischfleisch von den
eigenen Tieren
(Schwein, Rind, Lamm).
Ausgewählte Produkte
auch tiefgefroren.

Grillfleisch und Würst-
chen, gewürzte Pfan-
nengerichte; Hausma-
cher Wurst, verschiede-
ne Sorten in Darm und
Glas, Mettwurst und
Schinken; tafelfertige
Rindfleischfrikadellen,
selbstgemachte, schwä-
bische Maultaschen.



LEOPOLDSHÖHE

Der Hof liegt zentral
zwischen Bielefeld, Lage
und Herford. Von der
Hauptstraße führt ein
kurzer Abstecher direkt
zum Hofladen. Hier wer-
den Produkte angebo-
ten, die aus der eigenen
landwirtschaftlichen Pro-
duktion oder von
bekannten Erzeugern
stammen.
Eine Besonderheit ist der
Honig, den ein Imker auf
dem Hof herstellt.
Dazu werden jährlich
extra Zwischenfrüchte
und eine große Blühwie-
se eingesät.
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Altrogge‘s Hofladen
Am Steinsiek 100
33818 Leopoldshöhe-

Bechterdissen
Tel.: 05208 222

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa./So.: 09:00 - 15:00 Uhr

„Lebensmittel sind ein wertvolles Gut, die Achtung und Wertschätzung
verdienen. Daher betreiben wir eine Kreislaufwirtschaft, damit nichts
weggeworfen wird. Darüber hinaus unterstützen wir gemeinnützige
Organisationen mit den Kartoffeln aus eigenem Anbau.“

Altrogge‘s Hofladen

Kartoffeln der Sorten:
Anabelle, Belana, Linda,
Leyla, Marabelle, Grano-
la in 2,5 kg, 5 kg und
12,5 kg-Gebinden;

Honig; Apfelsaft von der
eigenen Streuobstwiese;
eigener Grünkohl in Glä-
sern.

Eingelegtes und Haus-
macherwurst von
befreundeten Lieferan-
ten.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Kunden sind ständig dazu eingeladen, sich davon zu überzeu-
gen, dass es viel ‚Gutes vom Meierhof‘ zu entdecken gibt. Wir zeigen, wie
Landwirtschaft heute funktioniert und möchten mehr Vertrauen zwischen
Verbrauchern und landwirtschaftlichen Erzeugern schaffen. In unserem
Hofladen finden Sie Produkte aus Ihrer Region, direkt vom Bauern von

‚Natürlich aus Lippe‘ - Natürlich von uns!“

LEOPOLDSHÖHE

Der Familienbetrieb in
Leopoldshöhe-Evenhau-
sen ist einer der ältesten
im Kreis Lippe. 1991
wurde der Schweinestall
zum gemütlichen Hofla-
den ausgebaut, in dem
rund 120 Produkte ange-
boten werden. Die fröh-
lich gackernden Hühner

leben hier in Freiland-
und Bodenhaltung
und bekommen das
hofeigene Getreide als
Futter. Schauen Sie
mal beim Scharren
und Picken zu! Die
Eier vom Meierhof
werden zu Nudeln u.
Eierlikör verarbeitet.

Gutes vom Meierhof
Fam. Meier zu Evenhausen
Evenhausen 19
33818 Leopoldshöhe-

Evenhausen
Tel.: 05208 243
Fax: 05208 913436
info@gutes-vom-meierhof.de
www.gutes-vom-meierhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Di., Do., Fr.:
09:00 - 12:30 Uhr u. 15:00 - 18:00 Uhr
Mi.:       09:00 - 12:30 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr
Wochenmarkt Bad Salzuflen:
Di., Sa.: 07:00 - 13:30 Uhr
Regiomat in Lage-Kachtenhausen
und Onlineshop: 24 h täglich
Telef. Bauernsprechstunde:
Do.: 17:00 - 18:00 Uhr

Gutes vom Meierhof

Braune und weiße Eier,
Fleisch vom Angus-Rind, regio-
nales Obst und Gemüse, Lippi-
sche Kartoffeln, Geflügelfleisch,
Hausmacherwurst (frisch u. in
der Dose), Nudeln, Schinken,
Fisch, Honig, Eingemachtes,
Backwaren, Lippischer Pickert,
Fruchtaufstriche, Eierlikör aus
eigenen Eiern, Wein, Liköre und
Brände, Essige und Öle, Bauern-
hofeis, Präsentkörbe. Lieferser-
vice mit Grundsortiment und
auf Bestellung. Eiertouren:
Di.-Fr. in Leopoldshöhe, Lage,
Bad Salzuflen. Onlineshop!

Führungen für Kindergärten
und Schulenklassen mit indivi-
duellem Programm

Bio-Rasendünger

Maibockanstich (1. Mai),
Gruppenführungen auf Anfrage



Auf dem Hof dreht sich
bereits in vierter Gene-
ration alles um Pferde.
Familie Friedrichsmeier
hat den Anspruch, Vier-
beinern ein komfortab-
les Zuhause zu geben.
Doch auch die Zweibei-
ner sollen sich hier rund-
um wohlfühlen. Denn
für Reiter und Tiere ste-
hen Service und Indivi-
dualität an erster Stelle.

Auf dem Hof ist der
Reit- und Fahrverein
„Lützow Schuckenbaum
e. V.“ beheimatet.
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Pferdehof Friedrichsmeier
Fam. Friedrichsmeier
Eckendorfer Str. 74
33818 Leopoldshöhe-
Schuckenbaum
Mobil: 0172 4147993
info@pferdehof-friedrichsmeier.de
www.pferdehof-friedrichsmeier.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Mit unserer ganzen Familie sind wir darum bemüht, diesen Betrieb für
die Zukunft zu bewahren. Wir investieren daher zukunftsdenkend in den
Hof. Immer mit dem Ziel, Arbeitsabläufe zu optimieren, um jetzt und in
Zukunft möglichst ressourcenschonend wirtschaften zu können.“

Innen-, Fenster- sowie
Paddockboxen,
2 Reithallen (20x60 m,
20x45 m), 2 Außenreit-
plätze mit Flutlicht
(40x40 m) | (20x60 m:
Ebbe-Flut-Platz),
Longierhalle (ø 15 m),
überdachte Führanlage,
Weiden und Winterpad-
docks, Weide- und Führ-
maschinenservice mög-
lich, Reiterstübchen,
Ausreitmöglichkeiten,
Solarium, Reitstunden
für Groß und Klein beim
Verein möglich

Tanz in den Mai, Vol-
tigier- und Reitturnier
siehe HomepageNachhaltigkeit leben wir so:

LEOPOLDSHÖHE

Pferdehof Friedrichsmeier



66

Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wohlbefinden für Reiter und Pferd stehen für uns an oberster Stelle.
Das Zusammenspiel eines ehrenamtlich tätigen Reitvereins und eines
landwirtschaftlichen Betriebes spielt dabei eine besondere Rolle. Die
Produktion der Futtergrundlage erfolgt nach guter fachlicher Praxis.“

OERLINGHAUSEN

In der Natur des wun-
derschönen Teutoburger
Waldes liegt der Betrieb
der Familie Brokmeier.
Es ist ein familiär
geführter Betrieb mit
Ackerbau und Pensions-
pferdehaltung. Gemüt-
lichkeit und Komfort für
Vier- und Zweibeiner

werden hier groß
geschrieben.
Bei dem breit aufge-
stellten Angebot sind
Dressur-, Spring-, und
Freizeitreiter herzlich
willkommen.

Hof Brokmeier
Albrecht Brokmeier
Währentruper Str.55
33813 Oerlinghausen-

Währentrup
Tel.: 05202 2010
Fax: 05202 2310
post@hof-brokmeier.de
www.hof-brokmeier.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Hof Brokmeier

Der Betrieb verfügt
über Innen-, Fenster-,
und Paddockboxen.
Für die Bewegung der
Pferde stehen drei Reit-
hallen, zwei Außenplät-
ze, Außenpaddocks,
eine Führanlage,
Weiden und ein großes
Ausreitgelände zur Ver-
fügung. Auf dem Be-
triebsgelände ist der RV
Lippische Rose e. V. be-
heimatet. Der Reitverein
bietet Reit- u. Voltigier-
unterricht auf Schulpfer-
den an und richtet jähr-
lich Reitturniere aus.



DETMOLD

Der Bergwiesenhof wird
seit 1998 bewirtschaf-
tet. Die Herde besteht
aus Kreuzungskühen
sowie reinrassigen
Limousin-Kühen und
dem Limousin-Deck-
bullen. Diese Rasse
zeichnet sich durch eine
hervorragende Fleisch-
qualität aus. Die Tiere
verbringen den größten
Teil des Jahres im Freien.
Im Winter werden sie in
großen Laufställen ge-
halten. Gefüttert wer-
den die Rinder mit
selbst erzeugtem Gras,
Heu und Silage.
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Bergwiesenhof
Allhoff-Cramer
Barntruper Str. 260
32758 Detmold-Altenkamp
Tel.:     05231 301550
Mobil: 0172 5226232
bergwiesenhof.u@web.de
www.bioland-bergwiesenhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr

„Wir bewirtschaften unseren bäuerlichen Hof nach ökologischen
Kriterien, ohne Einsatz von Kunstdünger und Chemie. So fördern wir die
Artenvielfalt und eine reiche und lebenswerte Kulturlandschaft.
Auf unserem Acker in Dalborn wird Biogemüse für etwa 100 Haushalte
angebaut (Solawi: solidarische Landwirtschaft |
www.solawi-dalborn.de).“

Bergwiesenhof Allhoff-Cramer

In dem Hofladen des
Bergwiesenhofes erhält
man in kleinen Mengen
abgepacktes, tiefgefro-
renes Fleisch sowie
Wurst, ausschließlich
von den eigenen Tieren.
Auch hofeigenes Getrei-
de, Weizen, Roggen,
Dinkel sind im Angebot.

Auf dem Hof wurde
2013 und 2015 das
„2Grad-Festival“ gefei-
ert. Damit soll auf die
existentielle Problematik
des Klimawandels auf-
merksam gemacht wer-
den (www.2grad-
festival.de).

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Mit unseren Laufställen möchten wir den Pferden die bestmöglichste
Haltungsform bieten. Daher setzen wir auf die Offenstallhaltung.
Sie ermöglicht eine artgerechte Haltung und eine passende Umgebung
für die Pferde.“

DETMOLD

Die Reitanlage „Meier-
hof Hakedahl“ wird seit
1995 betrieben, seither
wuchs der Betrieb zu
einer modernen, gut
ausgerichteten Reitanla-
ge, in der 48 Pferde
beheimatet werden kön-
nen. Sie liegt mitten im
Grünen, dennoch direkt

am Stadtrand von Det-
mold. Durch das viel-
seitige Angebot der
Anlage, 30 ha Weiden
rund um den Hof und
das angrenzende Aus-
reitgelände (Meier-
berg, Leistruper Wald)
fühlen sich Pferde und
Reiter wohl.

Meierhof Hakedahl
Ulrich Meier
Barntruper Str. 44
32758 Detmold-Hakedahl
Tel.:     05231 944444
Mobil: 0171 3276637
info@meier-hakedahl.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Absprache

Meierhof Hakedahl

Ponyreiten für kleine
Gruppen - z. B. Kindergarten

Pensionspferdestall, im
„Offenstall“ haben die
Pferde 24 Std. am Tag
Futterzugang; Getreide,
Stroh, Heu und Silage
stammen vom eigenen
Betrieb; Reithalle ,20x40 m

Außenreitplatz ,15x30 m

Longierzirkel, Fahrplatz
40x80 m, Fahrkurse für
Kutschfahrten, Reit-
stunden für Einstaller
durch Trainer mit
C-Lizenz, Reiterstübchen
für gesellige Stunden
0

Kutschfahrten

Foto: AdinaVoicu © Pixabay



DETMOLD

Der Reiterhof & Gestüt
Stricker liegt im Herzen
des Teutoburger Wal-
des. Seit dem Jahr 2010
ist das Gestüt eingetra-
gen für die Zucht des
rheinisch-deutschen Kalt-
blutes sowie der
Schwarzwälder Füchse.
Insgesamt leben derzeit
ein Hengst, drei Zucht-
stuten und deren Nach-
kommen auf dem Hof.
Durch die direkte An-
bindung an das Reitwe-
genetz ist man sofort
im Naturschutzgebiet
„Donoper Teich“.
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Reiterhof & Gestüt Stricker
Auf dem Kupferberg 1

-32758 Detmold
Heidenoldendorf

Tel. 5231 66708:     0
0171 7974661Mobil:

info@reiterhofstricker.de
w.reiterhofstricker.deww

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir bieten den Pferden, die hier untergebracht sind, eine artgerechte
Haltung. Die Ansprüche eines jeden Pferdes nach frischer Luft, viel Licht
und Bewegung sind uns wichtig. Wir füttern eigenes Getreide sowie
Silage, Stroh und Heu nach Wünschen der Pferdebesitzer.“

Reiterhof & Gestüt Stricker

Der Hof verfügt über
zwei Reithallen, einen
Reitplatz sowie einen
Roundpen. Für die Pen-
sionspferde und -ponys
sind ein Waschplatz,
Paddocks, Sommer- und
Winterweiden vorhan-
den. Die Pferdeboxen
haben Fenster oder
auch direkt angeschlos-
sene Paddocks. Reitun-
terricht ist für Kinder ab
der Einschulung mög-
lich.
Lehrgänge für Erwach-
sene werden im Gelän-
despringen und Dressur-
reiten angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Die artgerechte Haltung der Pferde, Fütterung mit hofeigenem Futter
und eine altersgerechte und vielseitige Ausbildung von Reitern und
Pferden haben bei uns oberste Priorität. Wir legen viel Wert auf eine
familiäre Atmosphäre in unserem familiengeführten Betrieb.“

DETMOLD

Der Reiterhof Wrobel
liegt in Detmold unter-
halb vom „Vietberg“
und wird als Familienbe-
trieb geführt. Anfänger
werden behutsam an
Ponys und Pferde heran-
geführt. Das Reiten
kann hier von der Pike
auf erlernt werden.

Auf den hofeigenen
Flächen wird Hafer zur
Fütterung angebaut,
auch Heu und Stroh
kommen von eigenen
Flächen. So kann eine
hochwertige Futter-
qualität garantiert
werden.

Reiterhof Wrobel
Carola Kampmeier
Hiddeser Str. 31
32758 Detmold-

Heidenoldendorf
Tel.:     05231 680645
Mobil: 0171 2415322
michael-kampmeier@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reiterhof Wrobel

25 Pferdeboxen mit
Fenster oder Paddock,
Führanlage, 3x tägl. Füt-
terung, Sommerweiden
für den tägl. Weidegang,
Winter- und Allwetterp-
addock, Reitplatz
(20x60 m), Bewegungs-
halle (20x40 m), Ausreit-
möglichkeiten ab Hof bis
zum Donoper Teich und
Naturpark Senne. Indivi-
dueller Reitunterricht für
Kinder, Anfänger, Wie-
dereinsteiger und Fort-
geschrittene, Springstun-
den auf eigenen Pferden,
beheizte Reiterstube.



DETMOLD

Auf 3 ha Freilandfläche
und 3000 m Gewächs-2

hausfläche wird Natur-
gemüse angebaut. Die
Produktqualität und die
nachhaltige Landwirt-
schaft überzeugen seit
Jahren. Das unbehandel-
te und ungespritzte
Gemüse wird nach dem
Mondkalender ange-
baut. Die Ernte erfolgt,
wenn möglich, tages-
frisch. Im Spätherbst
erfolgt die Einlagerung
in Erdmieten. So bleibt
das Wurzelgemüse auch
in den Wintermonaten
frisch.
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Gärtnerei Diekmann
Mittelstraße 63
32758 Detmold-Klüt
Tel. 05231 28409
r-diekmann@teleos-web.de
www.blumendiekmann-
detmold.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Gärtnerei u. Blumenladen
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr
Wochenmärkte
Detmold: Di. u. Do.:

07:00 - 13:00 Uhr
Sa.: 07:00 - 14:00 Uhr

„Wir verzichten beim Gemüseanbau auf chemische Pflanzenschutzmittel
und bekämpfen zum Beispiel Schädlinge, wie Blattläuse mit Nützlingen
oder durch das Ansiedeln von Meisen, die ihren Nachwuchs mit Insekten
füttern. Außerdem verzichten wir auf das Anpflanzen von Mono-
kulturen.“

Gärtnerei Diekmann

Saisonales und regio-
nales Gemüse: verschie-
dene Kohle (Blumen-
kohl, Broccoli, Kohlrabi),
Salate, Tomaten, Möh-
ren, Kartoffeln und vie-
les mehr

Floristik (Hochzeits-
und Trauerfloristik),
Geschenkartikel zu
jedem Anlass,
Gartenservice,
Gartenbau / Garten-
planung und
Landschaftsbau

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Unsere LippeMilch ist völlig unbehandelte Kuhmilch, die direkt nach
dem Melken lediglich heruntergekühlt wird; es handelt sich also um
Rohmilch. Die natürlichen Milchbestandteile und der besondere
Geschmack bleiben erhalten.“

DETMOLD

Auf dem Betrieb leben
150 Milchkühe. Diese
sind in einem Boxen-
laufstall untergebracht,
damit sie sich frei bewe-
gen können. Oft laufen
sie zum vorderen Gatter
und beäugen neugierig
das Treiben auf dem
Hof. Sie beobachten

diejenigen, die sich
ihre LippeMilch holen.
Jede Kuh hat einen
eigenen Namen,
darauf hören sie leider
nicht immer! Von Mai
bis November haben
sie zusätzlich freien
Zugang zur Weide.

Hof Meierhenrich
Iris Meierhenrich
Lemgoer Str. 250

-Klüt32758 Detmold
Tel.: 05231 390998
info@lippemilch.de
www.lippemilch.de/hof_meierhenrich.html

ÖFFNUNGSZEITEN
Tägl.: 06:00 - 22:00 Uhr

Hof Meierhenrich

Die zweimal täglich
gemolkene Milch kön-
nen Sie tagesfrisch an
unserem Milchautoma-
ten abzapfen. Unsere
LippeMilch steht für
qualitativ hochwertige
Milch mit dem natürli-
chen Fettgehalt der
Milch, denn wir fügen
nichts hinzu und entzie-
hen der Milch auch
keine wertvollen Inhalts-
stoffe.

Führungen gerne
nach Absprache.



DETMOLD

Der Reit- und Therapie-
hof von Familie Akemei-
er ist ein FN***- Betrieb.
Wir bieten 15 Pferden
große und helle Boxen
mit Außenfenstern.
Alle Pferde haben
Sozialkontakt zum Nach-
barpferd. Ausreichende
Weidefläche ermöglicht
einen ganzjährigen Wei-
degang. Auf unserem
Pensionspferdebetrieb
mit Vollpension und
organisiertem Winter-
auslauf fühlen sich alle
rundum wohl.
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Reit- u. Therapiehof
Akemeier
Martin Akemeier
Unternienhagen 25
32758 Detmold-Unternienhagen

Tel.: 05232 86448
Fax: 05232 990253
martin@akemeier.de
www.reiterhof-akemeier.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Eine nachhaltige Energiewirtschaft ist uns wichtig,
unsere Photovoltaikanlage trägt dazu bei.“

Reit- und Therapiehof Akemeier

12 geräumige Außen-
boxen mit Fenster und
3 Außenboxen mit
Auslauf, Gemeinschafts-
paddock,
Reithalle (17x30 m),
Ausreitmöglichkeiten
um den Hof vorhanden.

Gepflegte Reiterstube
mit barrierefreier
Toilette.

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfter Pensionsbetrieb***
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Kurze Wege vom Feld zum Verbraucher und eine für unsere Kunden
möglichst transparente Anbaumethode sind uns wichtig. Wir vermark-
ten unsere Früchte fast ausschließlich an unseren Verkaufshäuschen
und direkt vom Feld, um unseren Kunden ein Höchstmaß an Frische
und Qualität bieten zu können.“

DETMOLD

Seit 1989 wird auf dem
Familienbetrieb Grimm
Beerenobst angebaut.
Das Sortiment wurde in
den vergangenen Jahren
ständig erweitert. Seit
2015 bauen wir eigenen
Spargel an. Ab Ende April
finden Sie an unseren
Verkaufsständen in Det-
mold: frischen Spargel

(auf Wunsch geschält),
Fruchtaufstriche,
Gelees, Säfte, Fruchtso-
ßen aus unseren Früch-
ten, Edelobstbrand aus
unseren Süßkirschen,
Fruchtweine & -secco
sowie Kartoffeln, Eier,
Schinken und Honig.

Beerenobstplantagen
Grimm Vermarktungs GbR
Rödlinghauser Str. 6
32760 Detmold
Tel.: 05231 6299350
Fax: 05231 6299351
info@erdbeergrimm.de
www.erdbeergrimm.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Lagepläne unserer
Verkaufsstände und
aktuelle Öffnungszeiten
finden Sie auf
unserer Homepage.

Beerenobstplantagen Grimm

Ab Ende Mai öffnen
auch unsere Verkaufsstän-
de in Lage, Horn und
Augustdorf und bieten
Ihnen eine große Auswahl
von Erdbeeren, später auch
Himbeeren, rote / schwarze
Johannisbeeren, Stachel-
beeren, Süßkirschen, Sau-
erkirschen, Heidelbeeren,
alles auch zum Selberpflü-
cken, sowie Buschbohnen
aus eigenem Anbau. Prä-
sentkörbe und Geschenk-
gutscheine auf Bestellung.

In den Monaten
Oktober bis Februar bieten
wir Ihnen fachgerechten
Baum- und Strauchschnitt-
service.



DETMOLD

Der Sprengerhof liegt
direkt unter dem
Hermannsdenkmal in
Detmold. Seit über 50
Jahren werden auf dem
Sprengerhof Geflügel
gehalten und Eier
erzeugt. Unser Geflügel
wird mit lippischem
Getreide gefüttert.
Neben den Legehennen
findet man auf unserem
Hof Saisongeflügel, wie
Enten, Gänse, Perl-
hühner und Poularden,
die durch das längere
Wachstum ein beson-
ders zartes Fleisch
haben.
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Sprengerhof
Matthias Heupel
Sprengerweg 30
32760 Detmold-

Heiligenkirchen
Tel.: 05231 47558
Fax: 05231 469465
heupel-detmold@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di., Do., Fr.: 10:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 10:00 - 15:00 Uhr

„Der kurze Weg vom Erzeuger zum Verbraucher, die Nähe und
das Gespräch mit dem Verbraucher ist uns sehr wichtig.
Informationen über unsere Produkte und interessante Rezepte
geben wir gerne weiter.“

Sprengerhof

In unserem Hofladen:
Eier, frisches Geflügel-
fleisch - auch nach Kun-
denwünschen zerlegt,
Eierlikör, Honig, Lippi-
sche Hausmacherwurst,
regionales Obst und
Kartoffeln.

Unsere Produkte brin-
gen wir auf unserer
Auslieferungstour auch
zu Ihnen nach Hause:
Liefertouren in und um
Detmold, Lage und
Augustdorf.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir betreiben vielseitigen Bioland-Anbau zur Erhaltung der Artenviel-
falt. Wir sichern den Bestand von Bienen, anderen Insekten und Vögeln.
Durch regionale Vermarktung und Vernetzung  haben wir kurze Wege
zum Verbraucher. Mit dem Projekt „Biohof erleben“ bringen wir Kindern
die Natur, die nachhaltige Landwirtschaft und diese Lebensweise näher.“

DETMOLD

Auf dem Hof am Fuße
des Teutoburger Waldes
schlagen die Herzen von
Fans grüner Vielfalt hö-
her. Seit 1998 wirtschaf-
ten Martin Meiwes und
sein Team nach Bioland-
Kriterien. Auf 50 Hektar
wird ein großes Sorti-
ment an Gemüse,

Kräutern, Kartoffeln
und Erdbeeren ange-
baut. 450 Hühner le-
ben in mobiler Frei-
landhaltung. Das Ange-
bot ist vielfältig und
saisonal, die Vermark-
tung geschieht auf kur-
zen Wegen, u. a. im
Hofladen/auf Märkten.

Biohof Meiwes
Plaßkampweg 1
32760 Detmold
Tel.: 05231 9488280
Fax: 05231 9488289
info@biohof-meiwes.de
www.biohof-meiwes.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.:  09:00 - 18:00 Uhr
Sa:         08:00 - 14:00 Uhr
Wochenmärkte
Detmold, Innenstadt:
Di., Do.: 07:30 - 13:30 Uhr
Sa.:        07:30 - 14:00 Uhr
Bad Driburg u. Lage, Innenstadt:
Fr.:         08:00 - 13:00 Uhr
Wewer, hinter der Kirche (Biomarkt):
Sa.:        09:00 - 12:00 Uhr

Biohof Meiwes

In unserem Hofladen
finden Sie ein vielfälti-
ges Angebot von Gemü-
se, Kräutern, Fleisch,
Käse, Molkereiproduk-
ten, Brot, Getreide, Saft
und Wein.
Gerne liefern wir auch
die Abo-“Bio-Kiste“
direkt zu Ihnen nach
Hause, zum Arbeitsplatz
oder in die Schule ...
Außerdem finden Sie
uns auf den Märkten in
Detmold, Bad Driburg,
Lage und Wewer.

Veranstaltungen
siehe Homepage



DETMOLD

In den 11 Teichen, die
auf dem Köllerhof durch
eine eigene Quelle und
den Silberbach gespeist
werden, wachsen unter
artgerechten Bedingun-
gen Forellen und Saiblin-
ge. Somit ist die absolu-
te Frische garantiert.
Die Fische werden jeden
Donnerstag bei 90 °C in
Buchenholz mild geräu-
chert. Dadurch erhält
jeder Fisch seine indivi-
duelle gold-braune Far-
be. Die Fische entspre-
chen der Richtlinie der
deutschen Edelforelle.
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Forellenzucht Pensionsstall
Köllerhof | Sven Schneider
Denkmalstr. 55
32760 Detmold-

Heiligenkirchen
Tel.:     05231 46082
Mobil: 0171 7930657
s.bietau@gmx.de
www.freizeitreiten-lippe.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 12:00 Uhr

15:00 - 17:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr
oder nach telefonischer
Vereinbarung

„Aufgrund der optimalen Wasserverhältnisse und der artgerechten
Fütterung  werden wir dem hohen Anspruch der Fische  an ihre
Umgebung und Lebensbedingungen gerecht. Die Fische werden nach
dem Schlachten direkt frisch geräuchert, filetiert und ohne weitere
Transportwege direkt über unseren Hofladen verkauft.“

Forellenzucht Pensionsstall Köllerhof

Eigene, frische Edelfo-
rellen und Saiblinge,
frisch geräucherte Forel-
len, von Hand filetierte
Filets, auch vakuumiert.
0

Von Oktober bis März
sind auch Karpfen
erhältlich.
0

Hausmacher Wurstwa-
ren von eigenen Schwei-
nen, Leberwurst, Blut-
wurst, Sülze und frische
Mettwurst.
0

Pensionspferdeboxen,
Reitplatz, Pferdezucht,
Wanderreitstation.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Der ökologische Landbau ist eine besonders ressourcenschonende und
umweltverträgliche Wirtschaftsform, die sich bei uns am Prinzip der
Nachhaltigkeit orientiert. Gesunde Lebensmittel durch den ökologischen
Landbau zu produzieren, hat auf dem Lohmannshof eine große
Bedeutung.“

DETMOLD

Die Zweigwerkstatt Loh-
mannshof in Detmold-
Hiddesen baut nach den
Bioland-Richtlinien eine
breite Palette an Obst
und Gemüsen an, aber
auch ein kleines Sorti-
ment an Stauden und
Zierpflanzen. Neben
einer großen Auswahl

an Beerenobst werden
verschiedene Apfelsor-
ten kultiviert. Ein wich-
tiger Bestandteil auf
dem Lohmannshof ist
die Mosterei. Hier wer-
den Fruchtsäfte,
Fruchtaufstriche u. Ge-
würzsoßen hergestellt.

Hofladen Lohmannshof
Lebenshilfe Detmold e. V.
Wolfram Spinn
Erbhofstr. 30
32760 Detmold-Hiddesen
Tel.: 05231 985161
Fax: 05231 985170
hofladen@lebenshilfe-detmold.de
www.lebenshilfe-detmold.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09:00 - 13:00 Uhr

15:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

Hofladen Lohmannshof

Bioland-Produkte aus
eigener Erzeugung: Obst
(Äpfel, Zwetschgen,
Sanddorn, Erdbeeren
u. a. Beerenobst, Quit-
ten), versch. Fruchtsäfte,
Fruchtaufstriche, Gemü-
se, Salat u. frische Kräu-
ter, Brot und Backwaren,
Milchprodukte, Fleisch u.
Wurstwaren, Lavendel-
säckchen, Erdbeeren,
zum Selberpflücken

Stauden u. Gemüse-
pflanzen in der Saison

Adventsausstellung
(So. vor dem 1. Advent),
Hofführungen möglich



DETMOLD

Blumen Leßmann bietet
bereits seit über 100 Jah-
ren in der 4. Generati-
on, ausgefallene Pflan-
zen, Blumen und vieles
mehr in vollendeter
Handwerkskunst an.
Mit viel Liebe zum Detail
sind sie ständig auf der
Suche nach besonderen
Pflanzen, Dekorationen
und Accessoires, die das
Zuhause verschönern.
Der Betrieb kultiviert
viele Pflanzen in eige-
nen Gewächshäusern,
womit ein hohes Maß
an Qualität garantiert
werden kann.
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Blumen Leßmann
Hiddeser Str. 136
32760 Detmold-Hiddessen
Tel.: 05231 88561
Fax: 05231 87693
info@blumen-lessmann.de
www.blumen-lessmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08:30 - 13:00 Uhr

14:30 - 18:00 Uhr
Sa.:        08:30 - 13:00 Uhr
So.: 10:30 - 12:00 Uhr

„Unser besonderes Highlight in den Sommermonaten: leckere, frische
und besonders aromatische Cocktailtomaten aus eigener Anzucht und
angebaut ohne Pflanzenschutzmittel - so gut schmeckt nur regional!“

Blumen Leßmann

In den Sommermona-
ten frische Cocktail-
tomaten aus eigener
Anzucht, Kräuter, Gemü-
sepflanzen, Tomaten,
Salat, Gurken, Paprika-
pflanzen in der Saison

Tomaten zum Selber-
pflücken

Floristik, Dekoration,
Gartenbau, Grabpflege
und -gestaltung

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir achten auf besonders gute Qualität bei unserem Futter, daher
bekommen die Pferde nur selbst erzeugtes Futter. Die Rationen basieren
auf speziellen Futterberechnungen und unseren langjährigen Erfah-
rungen. Jedes Pferd wird individuell und leistungsgerecht von uns und
unseren Mitarbeitern versorgt.“

DETMOLD

Der Reiterhof Betge  in
Detmold-Remmig-
hausen handelt nach
dem Motto „Qualität als
Profession“.
Knapp 90 Pferde, vom
Sportpferd bis zum Shet-
land-Pony stehen in den
Ställen. Die gepflegte,
moderne und vielseitige

Anlage erlaubt jedem
Reiter seine eigenen
Ansprüche zu verwirk-
lichen. Egal ob Reitan-
fänger, Sport- oder
Freizeitreiter, der
Betrieb bietet allen
optimale Bedingun-
gen.

Reiterhof Betge
Hornsche Str. 272-280
32760 Detmold-

Remmighausen
Tel.: 05231 59502
Fax: 05231 57242
info@reiterhof-betge.de
www.reiterhof-betge.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reiterhof Betge

Voltigieren, Schul-
und Dressurunterricht
von unserem Pferdewirt-
schaftsmeister und aus-
gebildeten Reitlehrern,
zwei Reithallen
(20x40 m u. 25x60 m),
Reitplatz, Führanlage,
Longierzirkel, Gelände-
sprünge mit Wasserein-
ritt, Paddockboxen, klei-
ne Stalleinheiten,
Pferdeausbildung,
Reiterstübchen

Turnier (Termin siehe
Homepage)

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfte Reitschule****
FN geprüfter Pensionsbetrieb*****
FN geprüfter Ausbildungsbetrieb - Junge Pferde
FN geprüfter Berufsausbildungsbetrieb



BLOMBERG

„Willst du‘s frischer,
komm zum Fischer!“
Sie finden unsere Teich-
anlage zwischen Streu-
obstwiesen, eingerahmt
von idyllischer Waldku-
lisse und hohen Nadel-
bäumen. Wir sind ein
kleiner Familienbetrieb,
der sich der Aufzucht
und Vermarktung von
heimischen Forellen ver-
schrieben hat.
Traditionsgemäß wird
über heimischen Erlen-
holzscheiten in einem
Altonaer Räucherofen
geräuchert.
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Forellen vom Springborn
Heike Klaffka
Hofdonop 13
32825 Blomberg-

Altendonop
Tel.: 05236 1475
www.forellen-vom-
springborn.de

ÖFFNUNGSZEITEN
März bis April
Di.-Sa.: 10:00 - 15:00 Uhr
Mai bis September
Di.-Sa.: 10:00 - 17:00 Uhr
Oktober bis Dezember
Di.-Sa.: 10:00 - 15:00 Uhr

„In acht Teichen auf einem 3500 Quadratmeter großen Areal sprudelt
frisches und glasklares Quellwasser aus der eigenen Quelle ‚vom
Springborn‘. Hier wachsen unsere Fische ca. ein Jahr auf.
Unser Fischfutter ist frei von genveränderten Rohstoffen“.

Forellen vom Springborn

Unser Angebot auf
der Teichanlage: Täglich
fangfrische, küchenferti-
ge oder geräucherte
Lachsforellen.
Jedes 1. Wochenende
im Monat frisch geräu-
cherte Aale aus unserer
Räucherei; Goldforellen
auf Vorbestellung.

Fischwagen buchbar
für kleine u. große Fei-
ern, Events sowie Aus-
stellungen

Betriebsbesichtigung
nach Anmeldung

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die effiziente Ressourcennutzung ist uns besonders wichtig. So ist es
bei uns selbstverständlich, dass wir LED-Lichter in unseren Gebäuden
nutzen. Bei uns findet moderne, und wenn möglich, auf regenerativen
Energien basierende Heiztechnik seine Anwendung.“

BLOMBERG

Der Generationswechsel
ist auf dem Hof Schling-
heider vollzogen. Maik
leitet, mit der Unterstüt-
zung seiner Frau sowie
der Familie, den Ausbil-
dungs- und Pensions-
stall für Pferde. Der täg-
liche Auslauf der Tiere
und qualitativ hochwer-

tiges Futter liegen dem
gelernten Bereiter be-
sonders am Herzen.
Deshalb wird hier auf
eigene Produktion von
Heu, Stroh und Hafer
gesetzt. Der Futteran-
bau erfolgt auf den
rund 30 ha großen
Hofflächen.

Stall Schlingheider
Maik Schlingheider
Winterbergstr. 72
32825 Blomberg-

Eschenbruch
Tel.:     05281 3834
Mobil: 0171 8369233
Fax:     05281 165156
maik@stall-schlingheider.de
www.stall-schlingheider.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Stall Schlingheider

Planwagenfahrten
mit dem Traktor

Reithalle (20x50 m),
Longierhalle (25x40 m),
großzügige Pferdeboxen
mit Fenster, großes Aus-
reitgelände, Führanlage,
Solarium, Ausmist- und
Weideservice, Winter-
paddocks, Reitunterricht
ab 6 J. auf eigenen Pfer-
den oder Schulpferden
und -ponys, Lehrgänge
(mit Reitabzeichenprü-
fung), Beritt und Ausbil-
dung von Springpferden

Turniertermine siehe
Homepage



BLOMBERG

Die Familie Meyer-
Nordloh bewirtschaftet
einen Demeter Betrieb
mit Rindern, Schweinen,
Schafen, Hühnern,
Gänsen, Kaninchen und
Tauben.
Regelmäßig werden
Tiere geschlachtet und
selbst vermarktet.
Der Verkauf erfolgt zwei-
mal wöchentlich über
den Hofladen sowie
über die Abokisten,
die rund um Blomberg,
Barntrup, Lemgo, Det-
mold und Umgebung
ausgeliefert werden.
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Biohof Meyer-Nordloh
Svenja C. Meyer u.
Alexander Nordloh
Tegerstraße 40
32825 Blomberg-Großenmarpe

Tel.: 05236 284
Fax: 05236 285
an@hofmeyernordloh.de
www.hofmeyernordloh.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Fr.:  09:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 13:00 Uhr

„Die Erzeugung und den Vertrieb von Bio-Lebensmitteln verstehen wir
als eine Form der ganzheitlichen Verantwortung gegenüber Mensch,
Tier und Natur. Sie schützen die Umwelt, fördern den Erhalt der Sorten-
und Artenvielfalt, bewahren bäuerliche Kleinbetriebe sowie die
handwerkliche Herstellung, fördern regionale Strukturen und
faire Erzeugerpreise.“

Biohof Meyer-Nordloh

Bio-Vollsortiment so-
wie eine große Auswahl
an frischem, z. T. selbst-
angebautem Obst und
Gemüse (Salate, grüner
Spargel, Spitzkohl, Möh-
ren, Rote Bete, Bohnen,
Kürbisse...); ofenfrisches
Brot, Gebäck und Bröt-
chen; große Käseaus-
wahl, frisches Fleisch- u.
Wurstwaren von Geflü-
gel, Schwein (Bunte Ben-
theimer), Kaninchen,
Rind, Lamm, Wild aus
eigener Schlachtung
und Verarbeitung (frisch,
tiefgekühlt, z. T. küchen-
fertig portioniert)

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Hühner sind ein wichtiger Bestandteil unseres Hofes.
Daher liegt uns die artgerechte Behandlung der Tiere besonders
am Herzen. Denn wenn es den Tieren gut geht, stimmt auch die
Qualität.“

BLOMBERG

Der Bauernhof der Fami-
lie Bussemeier in Hols-
tenhöfen ist schon seit
vielen Generationen ein
landwirtschaftlicher
Familienbetrieb mit Tier-
haltung und Ackerbau.
Seit 27 Jahren liegt der
Fokus auf der Legehen-
nenhaltung mit der

daraus verbundenen
Direktvermarktung.
Zusätzlich werden die
Lebensmittel auf den
„Eiertouren“ direkt zu
den Kunden nach
Hause gebracht.

Bussemeier
Anita Bussemeier
Holstenhöfen 2
32825 Blomberg-

Holstenhöfen
Tel.: 05235 7508

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo., Di., Do., Fr.:

08:00 - 12:00 Uhr
15:00 - 18:00 Uhr

Mi.: 08:00 - 12:00 Uhr
Sa.: 09:00 - 12:00 Uhr

Bussemeier

Eier aus eigener
Bodenhaltung, Geflügel-
fleisch (tiefgefroren)
oder frisch auf Bestel-
lung sowie weitere Pro-
dukte aus dem Kreis Lip-
pe, wie Wurstwaren und
Fleisch, Kartoffeln,
Nudeln, Äpfel in der Sai-
son.

Kauf von Wildfleisch aus
der Holstenhöfener Jagd
direkt vom Jäger ist
möglich, Kochmett in
der Dose aus Wild-
fleisch, Präsentkörbe
für jeden Anlass auf



BLOMBERG

Mit zwei Schafen hat es
vor 25 Jahren angefan-
gen. Heute lebt Christi-
an Hüls und seine Fami-
lie im Blomberger Orts-
teil Höntrup mit ca.
65 Ostfriesischen Milch-
schafen und deren Nach-
zucht. Im Sommer sind
die Schafe tagsüber auf
der Weide, nachts und
im Winter bekommen
sie Heu, Gerste, Rapsex-
traktionsschrot und
Grassilage im Stall. Die
Schafe werden 2 x täg-
lich gemolken und alle
zwei Tage wird Käse
oder Joghurt herstellt.
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Milchschafhof Hüls
Christian Hüls
Bierweg 12a
32825 Blomberg-Höntrup
Tel.:  05235 509170
Fax.: 05235 5028243
Milchschafhof.huels@gmx.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer
Vereinbarung

„Unsere Schafe sind unser wichtigstes Gut. Daher liegt uns die
artgerechte Haltung der Tiere besonders am Herzen. Sie erhalten selbst
oder in der Region angebaute hochwertige Futtermittel. Dies spiegelt
sich unverkennbar im Geschmack der Milch und den Produkten daraus
wider.“

Milchschafhof Hüls

Schafskäse aus Roh-
milch: Schnittkäse „Lip-
pischer Mühlenkäse“
(saisonal auch mit Kräu-
tern), Weichkäse „Blom-
berger Salzflöckchen“;
Joghurt: „Määhhh, der
lippische Schafjoghurt“
natur sowie in den Sor-
ten Heidelbeere, Pfir-
sich-Maracuja, Himbee-
re, Kirsch und Wald-
frucht.

Die Produkte finden Sie
in zahlreichen Geschäf-
ten des Lebensmittelein-
zelhandels.

Nachhaltigkeit leben wir so:

Foto: EME © Pixabay
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Ich sehe mich als Vermittlerin zwischen Pferd und Mensch. Wenn
Probleme entstehen, dann haben diese meistens ihren Ursprung in der
Kommunikation. Ich helfe den Menschen, Situationen aus Pferdesicht
zu beurteilen und erreiche dadurch eine langanhaltende, harmonische
Beziehung zwischen den unterschiedlichen Individuen.“

BLOMBERG

Der Betrieb „Canadian
Horsemanship“ von
Familie Tönsfeuerborn
liegt idyllisch in Blom-
berg-Kleinenmarpe.
Gefühl und Gespür für
das Pferd und die Reitsi-
tuation zu entwickeln,
gehören u. a. zu einer
qualifizierten Western-

trainerausbildung.
Diese Grundlagen ste-
hen im Umgang mit
den Pferden auf dem
Hof im Vordergrund
und werden weiterge-
geben. Der individuel-
le Unterricht findet in
Einzel- oder Gruppen-
stunden statt.

Horsemanship-
Tönsfeuerborn
Brigitte Tönsfeuerborn
Marpestr. 59
32825 Blomberg-Kleinenmarpe
Tel.:     05236 889901
Mobil: 01704428841
Fax:     03212 1253536
info@canadian-horsemanship.de
www.canadian-horsemanship.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer
Absprache
oder per E-Mail

Horsemanship - Tönsfeuerborn

Reit- und Bodenar-
beitskurse, Anti-Schreck-
Training, Sitzschulungs-
kurse, Verladetraining,
Fachseminare,
Ziel-/Führungskurse im
Unternehmen,
Kommunikationssemi-
nare mit Feedback,
Problemlösungen für
jede Reitweise,
Training für ängstliche
Reiter

Kursprogramm
siehe Homepage



BLOMBERG

Auf dem familienge-
führten Obstbaufachbe-
trieb werden seit 1989
Erdbeeren und Himbee-
ren, Birnen, Äpfel sowie
Sauerkirschen erzeugt.
Um stets beste Qualität
zu sichern, wird das
Obst sorgsam per Hand
geerntet. So kann ein
Höchstmaß an frischem
und fruchtigem Genuss
geboten werden. In der
Marmeladenküche wer-
den eigene Fruchtauf-
striche, Gelees, Säfte,
Essige und Liköre hand-
werklich hergestellt.
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Obsthof Brunsiek
Ulrich Brunsiek
Reelkirchener Str. 22
32825 Blomberg-Tintrup
Tel.: 05235 7262
Fax: 05235 7754
info@obsthof-brunsiek.de
www.obsthof-brunsiek.de

ÖFFNUNGSZEITEN
September bis Mai
Mo., Di., Mi., Fr.:

09:00 - 12:00 u.
15:00 - 08:00Uhr

Sa: 09:00 - 13:00 Uhr

Juni bis Juli
Verkaufsstände: Blomberg, Bad Meinberg,
Lemgo, Barntrup, Bösingfeld, Schieder
Tägl.: 08:00 - 17:00 Uhr

„Da der Familie Nachhaltigkeit im Umgang mit den natürlichen
Ressourcen und Rücksicht auf die Natur sehr wichtig sind, bewirt-
schaften sie ihr Obst nach den umweltschonenden Regeln des
kontrolliert integrierten Anbaus, bei dem alle Kulturmaßnahmen
optimal aufeinander abgestimmt sind.“

Obsthof Brunsiek

Großes Sortiment
regionaler Köstlichkei-
ten: z. B. Beerenobst,
Äpfel, Birnen, Erdbeeren
und Kirschen, Gemüse,
Kartoffeln, Getreide,
Eier, Wurst- und Schin-
kenspezialitäten, Frucht-
aufstriche sowie Gelees,
Säfte, Essige, Liköre,
Präsentkörbe;
Selbstpflücker sind herz-
lich willkommen.

Im Herbst kommt die
„mobile Saftpresse“ auf
den Hof; „Hoflichter“
(Freitag vor Totensonn-
tag)

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Regionale, heimische Produkte werden bei uns nach alten Rezepten
hergestellt. Sie werden auf kurzen Wegen über den Wochenmarkt,
Hofläden in der Region oder dem regionalen Einzelhandel verkauft.
Kurze Wege und ein gutes Pfandsystem bei unseren Produkten sind
unser Beitrag zur Nachhaltigkeit.“

BLOMBERG

Auf der Hofstelle des
staatlich geprüften Land-
wirts Volker Schnitker
werden Nudeln, Liköre
und Fruchtaufstriche
aus heimischen Früch-
ten in Handarbeit nach
alten Rezepten herge-
stellt - ohne künstliche
Konservierungs- und

Farbstoffe. Entspre-
chend der Saison wer-
den eingelegte Gur-
ken, Kürbis und weite-
re Spezialitäten produ-
ziert. Besonders die
„Chilli-Kurkuma-
Knobi-Gurken“ sind
eine Delikatesse.

Schnitkers Hofladen
Volker Schnitker
Istruper Str. 76
32825 Blomberg-

Wellentrup
Tel.: 05235 8730
volker@hofladen-blomberg.de
www.hofladen-blomberg.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ab-Hof Verkauf
Nach Vereinbarung

Wochenmarkt
Detmold: 07:00 - 14:00 Uhr

Schnitkers Hofladen

Schnitkers Spezialitä-
ten „natürlich aus Lip-
pe“, das bedeutet:
Fruchtaufstriche aus hei-
mischen Früchten,
Nudeln ausschließlich
mit lippischen Eiern,
Liköre aus hofeigener
Fertigung, eingelegte
Gurken, Kürbisse und
weitere saisonale Pro-
dukte. Hergestellt mit
viel Liebe zum Detail
und der Tradition ver-
bunden. Erhältlich sind
die Produkte auch in vie-
len REWE-Märkten der
Region.



LÜGDE

In der Gärtnerei Bicker
werden Beet- und Bal-
konblumen aus eigener
Anzucht angeboten:
Gemüse, Salat und Kräu-
ter - von den klassischen
Gemüsepflanzen wie
Tomaten, Paprika, Gur-
ken usw. - bis hin zu
sehr speziellen Kräuter-
und Teepflanzen, die
das Sortiment abrun-
den. Obst u. Gemüse
aus eigener Ernte sind
die Basis für selbstge-
machte Fruchtaufstriche
und Chutneys, die das
Sortiment bereichern.
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Blumenhaus Bicker
Rosensiek
32676 Lügde Elbrinxen
Tel.: 05283 515
Fax: 05283 948166
karl.bicker@freenet.de
www.blumenhaus-bicker.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 08:00 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:00 - 14:00 Uhr
So.:       10:00 - 12:00 Uhr
Wochenmarkt
Blomberg
Fr.: 08:00 - 15:00 Uhr

„Regionale Produkte, gesund, lecker und ideenreich kombiniert und mit
frischem Gemüse, saisonalem Obst und ausgefallenen Kräutern für
Verbraucher in der Region zubereitet, heißt für uns Nachhaltigkeit.“

Blumenhaus Bicker

Saisonal bis zu 50 ver-
schiedene Tomatenvaria-
tionen, ebenso Gurken,
Zucchini, ausgefallene
Kräuter (Pfeffer, Pilz-
kraut...) selbst gemach-
te Fruchtaufstriche, Ein-
gelegtes und Chutneys,
Ketchup und Suppe aus
den eigenen Tomaten

Gärtnerei, Floristik,
Baumschule, Gemüse
und Kräuterpflanzen,
Grabpflege

Teilnahme an zahlrei-
chen Bauernmärkten,
Termine siehe Home-
page

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die Natur ist unsere Lebensgrundlage. Durch die Permakultur können
wir diese bewahren und den ‚Plan der Erde‘ unterstützen. Denn die
Natur zeigt uns deutlich, wie wir sie nutzen sollten. Wir müssen es nur
lernen, ihre Zeichen zu verstehen. Unser Wissen geben wir gerne
weiter.“

LÜGDE

Permakultur wird hier
ganzheitlich gelebt.
Diese Bewirtschaftungs-
form setzt sich aus den
Begriffen „permanent“
(dauerhaft) und „agri-
culture“ (Landwirt-
schaft) zusammen.
Ralf Brosterhus gibt sein
Wissen gerne an große

und kleine Interessier-
te weiter. „Die Natur
wieder lesen lernen“
ist das große Ziel des
gelernten Tischlers.
Die natürlichen Gege-
benheiten auf seinen
Feldern bestimmen
deshalb seine Produk-
tion.

Biolandhof Brosterhus
Ralf Brosterhus
Im Busch 7
32676 Lügde-Ratsiek
Tel.: 05283 1874
(bitte Anrufbeantworter
benutzen)

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer
Vereinbarung

Biolandhof Brosterhus

Alle hier verkauften
Produkte stammen vom
Hof. Angeboten werden
Kartoffeln der Sorten Dit-
ta, Cosma und Granola
(festkochend) sowie
Laura (vorwiegend fest-
kochend). Erweitert
wird die Produktpalette
durch Hokkaido-
Kürbisse sowie Brotge-
treide (Nackthafer, Din-
kel, Roggen, Weizen) -
natürlich alles in
bewährter Bio-Qualität.

Führungen zum
Thema Permakultur auf
Anfrage.



Die urgemütliche Bau-
ernhofpension hat einen
gemütlichen Bauerngar-
ten und eine große Son-
nenterrasse. Hier ver-
wöhnen wir Sie mit un-
seren Spezialitäten:
selbstgebackene Torten
oder original Lippischer
Pickert, den wir nach
einem bewährten Land-
frauenrezept herstellen.
Auf Wunsch erhalten Sie
eine Blaudruck-Vorfüh-
rung. Ausstellungsstü-
cke mit traditionellem
Blaudruck präsentieren
wir auf unserer alten
Bauerndeele.
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Landhaus Klusmann
Unterm Fleck 57
32816 Schieder-

Schwalenberg
Tel.: 05284 5183
info@landhaus-klusmann.de
www.landhaus-klusmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung
für Gruppen
ab 15 Pers. bis max. 50 Pers.

„In unserem Fachwerkhof von 1871 ist uns die Erhaltung von Kulturgut
ein wichtiger Bestandteil unseres Tuns. Der traditionelle Blaudruck,
wechselnde Kunstausstellungen im Café sowie der Erhalt von
traditionellen LandFrauen-Rezepten, die wir durch leckere Torten und
Gerichte an unsere Besucher weitergeben, sind uns besonders wichtig.“

4 DZ und 2 EZ mit
DU/WC und SAT-TV;
3 Zimmer verfügen über
einen Süd-Balkon.
Ferienhaus mit 65 m²,
2 Schlafzimmern, voll
ausgestatteter Küche,
Wohnzimmer mit TV,
Bad mit Waschmaschine
sowie eine Terrasse.

Das Blaudruck-Café
öffnet seine Türen für
Gruppen ab 15 bis max.
50 Personen auf Voran-
meldung; Frühstücks-
buffet, Familienfeiern zu
jedem Anlass - mit und
ohne Bewirtung mögl.

Nachhaltigkeit leben wir so:

SCHIEDER-SCHWALENBERG

Landhaus Klusmann
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Auf unserem Reiterhof bekommen die Pferde das Grünfutter von
unseren extensiv genutzten Weiden. Im Einklang mit der Natur und
den Bedürfnissen der Tiere erleben wir Nachhaltigkeit. Unsere
Photovoltaikanlage versorgt unseren Betrieb nachhaltig mit Strom.“

SCHIEDER-SCHWALENBERG

Meyer‘s Farm liegt am
Fuße des Malerstädt-
chens Schwalenberg.
Der Reiterhof bietet eine
neue barrierefreie Reit-
halle, die auch für Semi-
nare, Reitunterricht und
private Nutzung gemie-
tet werden kann. Die
angrenzenden moder-

nen Seminarräume
sind mit Beamer und
Leinwand ausgestat-
tet. Paddocks und Wei-
deausläufe stehen
bereit. Ausritte und
Kutschfahrten direkt
vom Stall in Felder,
Wald und Wiesen sind
möglich.

Meyer‘s Farm
Hermann u. Katharina Meyer
Im Mühlenfeld 5
32816 Schieder-

Schwalenberg
Tel.:     05284 94018
Mobil: 0152 21643025
Fax:     05284 942289
hermmeyer@aol.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Absprache

Meyer‘s Farm

1 familienfreundliche
Ferienwohnung, 55 m ,2

für 4-6 Personen

Kindernachmittage auf
dem Hof

11 Pensionspferdeboxen,
Reithalle 20x40 m, große,
geräumige Putzhalle, Pfer-
dewaschplatz mit Pferdedu-
sche, 3 Offenställe mit
angrenzenden Weiden,
Außenreitplatz, Seminarräu-
me für bis zu 40 Personen,
Reiterstübchen, Wanderreit-
station; nach Absprache:
Seniorennachmittage auf
dem Hof, Therapeutisches
Reiten, Kindergärten und
Schulklassen

Hufschmiedeseminare



SCHIEDER-SCHWALENBERG

Zwischen den Ausläu-
fern des Teutoburger
Waldes und dem Weser-
bergland wurde zur bes-
seren Bewirtschaftung
1959 inmitten der Fel-
der, am Waldrand gele-
gen, eine neue Hofstelle
gegründet. Hier wird
noch heute traditionell
Land- und Forstwirt-
schaft betrieben. Das
Feriendomizil liegt in
traumhafter Einzellage
direkt am wunderschö-
nen Buchenwald.
Jung und Alt sind hier
herzlich willkommen.
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Gutshof Wöbbel
Cord u. Annette von Donop
Waldstraße 16
32816 Schieder-Schwalenberg

Ortsteil Wöbbel
Tel.:     05233 5213
Mobil: 0175 2894836
annette.von.donop@gmail.com
www.gutshof-woebbel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Die Natur ist unser wichtigstes Gut, deshalb gehen wir pfleglich damit
um. Unsere Photovoltaikanlage trägt ebenso wie unsere Stückholz-
heizung mit Totholz aus unserem Wald dazu bei, Nachhaltigkeit zu
leben.“

Gutshof Wöbbel

9 gemütliche Ferien-
wohnungen, 65 m , mit2

zwei Schlafzimmern für
2-5 Pers., Terrasse, direk-
ter Zugang zur Spiel-
und Liegewiese, Küche
mit Backofen und Spül-
maschine.

Gruppenunterkunft für
40 - 50 Pers., Großkü-
che, Aufenthaltsraum
mit offenem Kamin,
Grill, Bibliothek;
Schwimmbad, Streichel-
zoo, geführte Ponyrun-
de auf der Wiese, Lager-
feuer und alles, was
Kinderherzen erfreut.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Als Bio-Betrieb ist es uns wichtig, Landwirtschaft im Einklang mit der
Natur zu betreiben, d. h. auf mineralische Düngung und Pflanzenschutz
zu verzichten. Sitzstangen und Nistkästen locken natürliche Regulatoren
an. Hecken säumen unsere Felder. In Verbindung mit Blühstreifen bieten
sie ganzjährig Lebens- u. Schutzraum für Insekten, Vögel u. Niederwild.“

HORN-BAD MEINBERG

Unser kleiner Familien-
betrieb liegt direkt am
Naturschutzgebiet Nor-
derteich. Die Äpfel in
der Streuobstwiese und
der Apfelplantage wer-
den nach Bioland-
Richtlinien angebaut.
Unsere Milchschafe wei-
den mit ihren Lämmern

in der Streuobstwiese.
Im Winter freuen sich
unsere Vierbeiner über
einen Besuch unserer
“kleinen Kunden“ im
Stall, während die
Eltern einkaufen.

Hofladen Haseloh
Ellen Siegismund Kuhlmann
u. Ulrich Kuhlmann
Haseloh 2
32805 Horn-Bad Meinberg-

Billerbeck
Tel.: 05233 998122
bioobst-kuhlmann@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mitte September
bis Feb./März
Fr.: 10:00 - 18:00 Uhr

Hofladen Haseloh

Alte und neue Apfel-
sorten wie Holsteiner
Cox, Roter Boskoop,
Alkmene, Finkenwerder
Herbstprinz, Gravenstei-
ner, Graue Herbstrenette,
Biesterfelder, Prinz
Albrecht von Preußen,
Rote Sternrenette, Teser,
Mira, Rayka, Topaz sowie
der für Apfelallergiker
verträgliche Santana;
Apfelsaft u. -chips, Kar-
toffeln, Kürbisse, Lamm-
fleisch (frisch/TK) und
Lamm-Wurstwaren,
Schaffelle

Plantagenführung mit
Vogelraritäten möglich



HORN-BAD MEINBERG

Der Hof liegt mitten im
kleinen, ruhigen Ort
Bellenberg ohne Durch-
gangsverkehr und bietet
unzählige Möglichkei-
ten, den Urlaub ganz
nach den eigenen Vor-
lieben in einer der
gemütlichen Ferienwoh-
nungen zu gestalten.
Ob jung oder alt - jeder
findet bei uns die
gewünschte Ruhe, das
Abenteuer oder die
Abwechslung.
Hof(er)leben, Ausflüge
oder Wanderungen, für
jeden Landlustigen ist
das Passende dabei.
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Kaiser's Hof
Fam. Kaiser
Tiefer Weg 2
32805 Horn-Bad Meinberg

OT Bellenberg
Tel.: 05234 5875
Fax: 05234 69439
info@kaisers-hof.de
www.kaisers-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig

„Unsere moderne Hackschnitzelheizung wird mit Holz aus dem eigenen
Wald betrieben. Wir achten darauf, nur so viel Holz zu schlagen, wie auf
gesundem Weg nachwachsen kann. Effiziente Ressourcennutzung
bedeutet für uns auch, dass wir Dinge reparieren. Werte bewahren, aber
die Augen vor Neuerungen nicht verschließen. Das ist unser Credo.“

Kaiser‘s Hof

Fewo: „Esche“, 38 m²
für bis zu 4 Pers.;
„Ahorn“, 55 m², bis zu
5 Pers.; „Linde“, 80 m²,
bis zu 6 Pers.;
Hunde nach Absprache
willkommen

Für kleine Firmen-
events oder Familienfei-
ern steht die Hofstube
zur Verfügung

Für die kleinen Ferien-
gäste: Go-Karts, Fahrrä-
der, Bobbycars, Kletter-
bäume und Spielgeräte,
Tischtennisplatte, Shet-
landpony sowie zwei
Pferde für die Feriengäs-
te (Anfänger u. Fortgeschrittene)

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir sind ein Teil dieser Gesellschaft. Diese wollen wir im Rahmen
unserer Möglichkeiten mitprägen. Aus diesem Grund liegt uns das
gemeinsame Tun mit Kindern sehr am Herzen. So hoffen wir, dass wir
die Zukunft unserer Gesellschaft positiv  beeinflussen können, indem wir
Kindern einen achtsamen Umgang vermitteln.“

HORN-BAD MEINBERG

Auf dem Betrieb vollzog
sich vor über 20 Jahren
ein Wandel. Das Milch-
vieh machte den Pfer-
den Platz. Seitdem bie-
tet die großzügige Hof-
anlage jedem Einstaller
genau das Richtige.
Wanderreiter sind hier
ebenso willkommen wie

Freizeit- und Turnier-
reiter oder Voltigierer.
Die Familie Stumpen-
hagen setzt sich tat-
kräftig ein, den zwei-
und vierbeinigen Zeit-
genossen schöne
gemeinsame Stunden
zu bescheren.

Reit- und Fahranlage
Stumpenhagen
Klaus-Werner Stumpenhagen
Fromhausener Str. 93
32805 Horn-Bad Meinberg
Tel.:     05234 3352
Mobil: 0170 2374258
info@reitanlage-stumpenhagen.de
www.reitanlage-stumpenhagen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

Reit- u. Fahranlage Stumpenhagen

„Rent-a-Pony“: kleine
Ausflüge auf unserem
Gelände für 2-10-jährige
Kinder in Begleitung der
(Groß)Eltern.

(Paddock)Boxen, Lauf-
ställe, Vollservice mit 2 x
tägl. Fütterung, tägl. Ein-
streu, Weide- und Huf-
schmiedservice möglich,
Reithalle , Fahr-(20x40 m)

platz , Außen-(50x120m)

reitplatz ,(20x40 m)

Roundpen (ø18 m)

Termine für WBO-
Turnier und Schützen-
fest der besonderen Art
siehe Homepage

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfter Pensionsbetrieb***



SCHLANGEN

Der Alleenhof liegt am
südwestlichen Rand des
Teutoburger Waldes.
Der Familienbetrieb ist
seit 1980 Mitglied im
Demeter-Verband.
Den Betriebsschwer-
punkt bildet die
50-köpfige Milchvieh-
herde und ihre Nach-
zucht. Der Alleenhof
bewirtschaftet eine
Fläche von etwa 90 ha.
In dem kleinen Hofladen
erhält man neben den
eigenen Produkten ein
kleines Naturkostsorti-
ment.
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Alleenhof
Heinrich u. Edeltraud
Kuhlmeier
Fürstenallee 2
33189 Schlangen
Tel.: 05252 83494
Fax: 05252 83702
heinrichkuhlmeier@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.: 10:00 - 18:00 Uhr

„Nachhaltiger Anbau, Respekt und Achtung vor Tieren und Umwelt
sowie Lebensmitteln, haben bei uns oberste Priorität.
Deshalb produzieren wir nach Demeter Richtlinien. Unsere Kühe stehen
auf Stroh und bekommen unser eigenes Grundfutter. Sie stehen von
April bis Oktober auf der Wiese. Wir erhalten die Bodenfruchtbarkeit.“

Alleenhof

Wir bauen die Kartof-
felsorten Linda, Belana,
Solara u. rotschalige
Laura nach Demeter
Richtlinien an.
Die duftenden Brote
kommen aus dem eige-
nen Steinbackofen.

Außerdem: Obst der
Saison, frisches Ochsen-
fleisch (Pakete), Wurst-
waren ... Leberwurst,
gekochtes Mett, Rinder-
salami, Blutwurst, Schin-
kenwurst, Bio-Eier von
unseren freilaufenden
Hühnern.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Alle aufgeführten Informationen entsprechen den Angaben der Betriebs-
inhaber. Für diese Angaben oder auftretende Veränderungen übernimmt
die Landwirtschaftskammer keine Gewähr.

Diese Broschüre wurde erstellt im Rahmen der nordrhein-westfälischen
Landesinitiative „Erschließung neuer Aktivitätsfelder für landwirtschaftliche
Unternehmerfamilien und Beitrag zur Verbraucherinformation“.
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